4.5 Matriz Curricular
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Introducdo a Tecnologia em Alimentos | 2 | 40 40 30
Quimica Geral e Experimental 6 |120 120 90
Quimica Organica 4 |80 80 60
Desenho Industrial 4 180 80 60
Educagdo Ambiental 2 |40 40 30
Anélise e Produgdo de Textos 2 |40 40 30
Inglés Instrumental — 1 2 |40 40 30
Gestdo Empresarial 2 | 40 40 30
Fundamentos da Matemética 4 180 80 60
Microbiologia Basica 4180 80 | 60
Fisico-Quimica 6 [120 120 90
Principios da Tecnologia de Alimentos 4 | 80 80 60
(PTA)
Bioquimica de Alimentos 4 |80 80 60
Matérias-Primas de Origem Animal 2 | 40 40 30
(MPOA)
Matérias-Primas de Origem Vegetal 2 | 40 40 30
(MPOV)
Metodologia da Pesquisa Aplicada 4180 80 60
Calculo Diferencial e Integral — | 4180 80 60
Microbiologia de Alimentos 6 |120 120 90
Nutricéo 2 |40 40 30
Quimica de Alimentos 4 180 80 | 60
Quimica Analitica 6 |120 120 90
Fendmenos de Transporte de Calor e Massa| 4 | 80 80 60
Tecnologia de Pés-colheita de produtos 4 | 80 80 60
Horticulas
Estatistica Aplicada 4 |80 80 60
Operag@es Unitarias 4 180 80 60
Higiene em Unidades Processadoras de 2 40
: 40 30
Alimentos
Anélise de Alimentos 6 | 120 120 90
Tecnologia de Tratamento de Aguas e 4 | 80
80 60
Efluentes
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40

Ciéncia e Inovagéo 40 30
Gestdo da Qualidade e de Processos na 80 80 60
IndUstria de Alimentos
Embalagem para Alimentos 80 80 60
Analise Sensorial 80 80 60
Instalages Industriais 80 80| 60
Toxicologia de Alimentos 40 40| 30
Tecnologia de Bebidas 120 1201 90
Tecnologia de Produtos de Origem Animal 80 s0| 60
—1(TPOA-1)
Tecnologia de Produtos de Origem Vegetal 80 s0| 60
— 1 (TPOV - 1)
Empreendedorismo 80 80| 60
Comportamento Organizacional 2 40 40 30
Anadlise Instrumental de Alimentos 4 80 80 60
Tecnologia de Produtos de Origem Animal
— 11 (TPOA - I1) 4 80 80 60
Tecnologia de Produtos de Origem Vegetal
— 11 (TPOV - I1) 4 80 80 60
Gestédo de Residuos 2 40 40 30
Relagbes Etnico-Raciais: Historia e Cultura 2 40 40 30
Afro-Brasileira e Indigena
Salde Ocupacional e Seguranga do 2 40 40 30
Trabalho
Orientac0es de estagio supervisionado 2 40 40 30
*Lingua Brasileira de Sinais: Libras - 1 * *40) *40| =30
(Optativa)
*Tendencias na Industria de Alimentos e * * * *
Bebidas (Optativa) 2 40 40 %0
Subtotal 3280 | 2460
Estégio Supervisionado _ 400
Obrigatorio
AACC . .
TCC = -
Total Geral 3280 | 2860

*Disciplina optativa
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