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PLANO DE DISCIPLINA
Disciplina: Fisiologia e Manejo Pos-colheita Cadigo da Disciplina: AGR910
Carga Horaria Total: Carga Horaria Teorica: Carga Horaria Pratica:
60 horas 56 horas 4 horas
EMENTA

Desenvolvimento fisioldgico, maturagdo e senescéncia. Padrao respiratdrio. Fatores pré-colheita e
colheita. Perdas pos-colheita. Sistemas de armazenamento, refrigeragdo, controle e modificacdo de
atmosfera. Sistemas e condi¢des ideais de transporte. Qualidade pos-colheita. Padronizacao e
classificacdo. Tecnologias pos-colheita aplicadas as frutas, hortalicas e plantas ornamentais. Desordens
fisioldgicas. Patologia pos-colheita.

OBJETIVOS
Objetivo Geral
Compreender e aplicar os conhecimentos voltados a fisiologia e manejo pos-colheita de produtos vegetais.
Objetivos Especificos

* Conhecer as transformacbes fisioldégicas e bioquimicas que ocorrem na poés-colheita dos produtos
vegetais.

Conhecer os principais reguladores de crescimento envolvidos na pos-colheita.

Determinar o ponto de colheita.

Conhecer e aplicar métodos adequados de colheita, conservagao e comercializagao de produtos vegetais.
Conhecer as normas de padronizagdo, classificagdo, embalagem, armazenamento e transporte de
produtos vegetais.

CONTEUDO PROGRAMATICO DISCRIMINADO
Aulas Teoricas

1. Apresentagao da ementa e conceitos iniciais (2 horas).

2: Objetivos, metas e principios da tecnologia pds-colheita (2 horas).

3. Atividade em sala sobre fatores de pré-colheita, colheita e pds-colheita que afetam a qualidade do produto (2
horas).

4. Fases de desenvolvimento e padrao respiratorio (2 horas)

5.Transformacdes fisicas e fisico-quimicas na maturagao de produtos vegetais (4 horas).
6. Interpretacdes artigos cientificos sobre transformagdes na maturagao (2 horas)

7. Agentes reguladores do processo de maturagéo de produtos vegetais (2 horas).

8. Primeira avaliagéo teodrica (2 horas)

9. Perdas pds-colheita (2 horas)

10. Qualidade pos-colheita. Indicadores de Qualidade. Padrées de Qualidade (4 horas).
11. Atmosfera modificada (2 horas).



12. Armazenamento refrigerado de produtos vegetais (2 horas).
13. Peliculas comestiveis (2 horas)

14. Atmosfera controlada (2 horas)

15. Minimamente processados (2 horas)

16. Pés-colheita de frutas (4 horas)

17. Pés-colheita de manga (2 horas)

18. Pés-colheita de uva de mesa (2 horas)

19. Pés-colheita de hortaligas (4 horas)

20. Pés-colheita de plantas ornamentais (2 horas)
21. Pés-colheita de gréaos (2 horas)

22. Segunda avaliagdo tedrica (2 horas)

23. Seminarios alunos (4 horas)

Aulas Praticas

1. Analises fisicas e fisico-quimicas de frutos e hortalicas (4 horas)

PROCEDIMENTOS METODOLOGICOS

Aulas expositivas com equipamento de multimidia; quadro branco e pincel; aulas praticas em Laboratdrio
e viveiros; atividades avaliativas e de revisao.

CRITERIOS DE AVALIACAO (Instrumentos e valores)

1* Avaliacao: Prova com questdes objetivas e discursivas — Valor: 0 a 10.
2* Avaliagdo: Prova com questdes objetivas e discursivas — Valor: 0 a 10.
3% Avaliagdo: Apresentagdes Semindrios alunos — Valor: 0 a 10

4* Avaliagdo: Relatorios de aulas praticas e atividades — Valor: 0 a 10.
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