i
BEN INSTITUTO FEDERAL QWD

BB sertao Pernambucanc B gt .
MINISTERIO DA EDUCACAOQO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO SERTAO PERNAMBUCANO

CONCURSO PUBLICO PARA PROVIMENTO DE CARGOS DE PROFESSOR DO ENSINO BASICO, TECNICO E
TECNOLOGICO DO INSTITUTO FEDERAL DO SERTAO PERNAMBUCANO

EDITAL N2 33/2019

CADERNO DE PROVAS | AREA — AGROINDUSTRIA

INSTRUCOES

- As instrugGes constantes neste Caderno de Provas e na Folha de Respostas da Prova Objetiva de Multipla Escolha, bem como as
orientagdes e instrugdes expedidas pela Comissdo Organizadora do Concurso durante a realizagdo das provas, complementam o Edital
do Concurso e deverdo ser rigorosamente observadas e seguidas pelo candidato.
- O candidato devera estar munido de caneta esferografica de tinta azul ou preta, fabricada em material transparente. Ndo é permitido
o uso de lapis, lapiseira, marca-texto, borracha ou liquido/fita corretora de texto.
- A duragdo da prova é de 5 (cinco) horas, abrange a transcricdo das respostas do Caderno de Questdes para a Folha de Respostas,
incluindo, ainda, a realiza¢do da Prova Dissertativa e transcricdo do rascunho da prova dissertativa, se for o caso, para a respectiva
Folha de Respostas.
- Este Caderno de Prova é constituido de 50 (cinquenta) questdes objetivas numeradas de 1 a 50, cada uma com 05 (cinco)
alternativas. Para cada questdo existe apenas uma alternativa que a responde acertadamente.
- O candidato devera verificar as informagGes contidas na Folha de Respostas e no Caderno de Provas. Se constatar algum erro ou
incompletude, solicite imediatamente ao fiscal a substituigdo.
- Em hipdtese alguma haverad substituicdo da Folha de Respostas por erro do candidato.
- Na Prova Objetiva de Multipla Escolha sera atribuida pontuacdo 0,00 (zero) as questdes:

- com mais de uma opgao assinalada;

- sem opgdo marcada;

- com rasuras ou preenchidas a lapis.
- A Folha de Respostas deve ser marcada conforme o exemplo: @ . © @ @
- O candidato somente poderd se retirar do recinto de aplicagdo da prova depois de decorridos 60 (sessenta) minutos do seu inicio, e
somente podera levar consigo o caderno de provas quando restarem 60 (sessenta) minutos para o término da aplicacdo.
- Durante a realizagdo da Prova ndo serd permitida a comunicagdo entre os candidatos, bem como consulta de qualquer natureza.
Também ndo é permitido o uso de reldgio de qualquer espécie, aparelhos eletrénicos ou eletromecénicos, boné, boina, chapéu, gorro,
lengo ou qualquer outro acessério que impeca a visdo total das orelhas do candidato; ndo sera permitido o uso de éculos escuros. O
descumprimento de qualquer dessas determinagdes implicard a eliminagdo do candidato.
- Ao término da prova, o candidato entregara ao fiscal a Folha de Respostas devidamente assinada no local apropriado.
- Os trés ultimos candidatos deixardo a sala de prova todos de uma sé vez apds a assinatura da Ata de Sala atestando a idoneidade da
fiscalizacdo.
- O candidato podera ser submetido a revista com detector de metais durante a realizagdo das provas.
- Os Cadernos de Provas estardo disponiveis no enderego eletronico www.ifsertao-pe.edu.br no dia seguinte a realizagdo das provas.
- O Gabarito da Prova Objetiva de Multipla Escolha serd disponibilizado a partir do dia 08/10/2019, no endereco eletrdnico
www.ifsertao-pe.edu.br.



http://www.ifsertao-pe.edu.br/
http://www.ifsertao-pe.edu.br/

RASCUNHO

CORTE AQUI

Caso queria levar a marcagao do gabarito, sem o caderno de provas, utilize este espago e destaque, apenas esta parte da pagina.
Este espaco é apenas para uso do candidato, ndo sera utilizado para corre¢do do gabarito (utilize folha de respostas!)

GABARITO
1. 2. 3. 4. 5. 6. 7. 8. 9. 10
11. 12. 13. 14. 15. 16. 17. 18. 19. 20.
21. 22. 23. 24. 25. 26. 27. 28. 29. 30.
31. 32. 33. 34. 35. 36. 37. 38. 39. 40.
41. 42, 43. 44. 45. 46. 47. 48. 49. 50.




LINGUA PORTUGUESA

Texto | para as questdes 01, 02 e 03

Vilva na praia
Rubem Braga

Ivo viu a uva; eu vi a viuva. la passando na praia, vi a
vilva, a vilva na praia me fascinou. Deitei-me na areia, fiquei a
contemplar a viuva.

O enterro passara sob a minha janela; o morto eu o
conhecera vagamente; no café da esquina a gente se
cumprimentava as vezes, murmurando “bom dia”; era um
homem forte, de cara vermelha; as poucas vezes que o encontrei
com a mulher ele ndo me cumprimentou, fazia que ndo me via; e
eu também. Lembro-me de que uma vez perguntei as horas ao
garcom, e foi aquele homem que respondeu; agradeci; este foi
nosso maior didlogo. Sd ia a praia aos domingos, mas ia de carro,
um “Citroen”, com a mulher, o filho e a barraca, para outra praia
mais longe. A mulher ia as vezes a praia com o menino, em frente
a minha esquina, mas s no verdo. Eu passava de longe; sabia
guem era, que era casada, que talvez me conhecesse de vista; eu
nao a olhava de frente.

A morte do homem foi comentada no café; eu soube,
assim, que ele passara muitos meses doente, sofrera muito,
morrera muito magro e sem cor. Eu ndo dera por sua falta, nem
soubera de sua doenca.

E agora estou deitado na areia, vendo a sua viliva. Deve
uma vidva vir a praia? Nossa praia ndo é nenhuma festa; tem
pouca gente; além disso, vamos supor que ela precise trazer o
menino, pois nunca a vi sozinha na praia. E seu maio é preto. Ndo
qgue o tenha comprado por luto; ja era preto. E ela tem, como
sempre, um ar decente; ndo olha para ninguém, a ndo ser para o
menino, que deve ter uns dois anos.

Se eu fosse casado, e morresse, gostaria de saber que
alguns dias depois minha vilva iria a praia com meu filho — foi
isso 0 que pensei, vendo a vitva. E bem bonita, a vidva. Ndo é
dessas que chamam a atencdo; é discreta, de curvas discretas,
mas certas. Imagino que deve ter 27 anos; talvez menos, talvez
mais, até 30. Os cabelos sdo bem negros; os olhos sdo um pouco
amendoados, o nariz direito, a boca um pouco dentucinha, sé um
pouco; a linha do queixo muito nitida.

Ergueu-se, porque, contra suas ordens, o garoto voltou
a entrar n’agua. Se eu fosse casado, e morresse, talvez ficasse um
pouco ressentido ao pensar que, alguns dias depois, um homem
— um estranho, que mal conhego de vista, do café — estaria
olhando o corpo de minha mulher na praia. Mesmo que olhasse
sem impertinéncia, antes de maneira discreta, como que
distraido.

Mas eu ndo morri; e eu sou o outro homem. E a idéia de
que o defunto ficaria ressentido se acaso imaginasse que eu
estaria aqui a reparar no corpo de sua vilva, essa idéia me faz
achd-lo um tolo, embora, a rigor, eu ndo possa lhe imputar essa
idéia, que é minha. Eu estou vivo, e isso me da uma grande
superioridade sobre ele.

Vivo! Vivo como esse menino que ri, jogando agua no
corpo da mae que vai busca-lo. Vivo como essa mulher que pisa
a espuma e agora traz ao colo o garoto ja bem crescido. O esfor¢o

faz-lhe tensos os musculos dos bragos e das coxas; é bela assim,
marchando com a sua carga querida.

Agora o garoto fica brincando junto a barraca e é ela que
vai dar um mergulho rapido, para se limpar da areia. Volta. Ndo,
avilva ndo estd de luto, a vilva esta brilhando de sol, esta vestida
de dgua e de luz. Respira fundo o vento do mar, tdo diferente
daquele ar triste do quarto fechado do doente, em que viveu
meses. Vendo seu homem se finar; vendo-o decair de sua gldria
de homem fortdo de cara vermelha e de seu império de homem
da mulher e pai do filho, vendo-o fraco e lamentavel,
impertinente e lamurioso como um menino, as vezes até ridiculo,
as vezes até nojento...

Ah, n3o quero pensar nisso. Respiro também
profundamente o ar limpo e livre. Ondas espoucam ao sol. O sol
brilha nos cabelos e na curva de ombro da vilva. Ela esta sentada,
quieta, séria, uma perna estendida, outra em angulo. 0 sol brilha

também em seu joelho. O sol ama a vitva. Eu vejo a viuva.

(Rio, setembro, 1958)

Texto extraido do livro “Ai de ti, Copacabana”, Editora do Autor — Rio de Janeiro,
1960, pdg. 129.

01. Julgue os itens e assinale a alternativa correta.

| - A palavra viiva no primeiro pardgrafo exerce, nas quatro
situagGes em que aparece, a fungdo de objeto direto.

Il - A palavra viiva no primeiro paragrafo exerce, em trés
situagbes, a fungdo de objeto direto e em uma, a fungdo de
sujeito.

Il - No primeiro paragrafo, a expressdao "na praia" em "ia
passando na praia," pode ser classificada como objeto indireto.
IV - O pronome "me", em "Deitei-me", exerce a fungao de objeto
direto pleonastico.

A) Il e lll estdo corretas.
B) Somente | esta correta.
C) Somente |l estd correta.
D) | e IV estdo corretas.
E) Il e IV estdo corretas.

02. E possivel identificar no quinto paragrafo do texto as
seguintes oragdes:

A) Oracdo subordinada adverbial condicional, oragdo
subordinada adverbial proporcional e oragdo coordenada
assindética.

B) Oragdo subordinada adverbial condicional, oragdo

subordinada substantiva objetiva direta e oragdo subordinada
substantiva completiva nominal.

C) Oragdo subordinada adverbial condicional, oragdo
subordinada substantiva objetiva direta e ora¢do coordenada
assindética.

D) Oracgédo coordenada sindética conclusiva, oracdo subordinada
adjetiva explicativa, oragdo subordinada substantiva objetiva
indireta.

E) Oragdo subordinada adverbial causal, oragdo subordinada
substantiva objetiva indireta e oragdo subordinada adjetiva
explicativa.
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03. Na oragao: "Agora o garoto fica brincando junto a barraca", o
uso da crase se da em fungdo da regéncia do nome "junto" e de
a palavra barraca ser feminina. Assinale a alternativa em que o
uso da crase se da pelo mesmo motivo, regéncia do nome e
palavra feminina.

A) Entregamos a encomenda aquela menina.

B) Sua histdria é semelhante as histérias que eu ouvia quando
crianga.

C) As amigas foram a confraterniza¢do de final de ano da
empresa.

D) A partida de futebol tera inicio as 17h.
E) Os amigos foram até a praca General Osoério.

Texto Il (Mafalda, de Quino) para as questées 04, 05 e 06

/ vocg Leu :sso’\

AGUI DIZ QUE A um veicuLo
'rv é um vefcuuo \_ PE CULTURA?

SE EU FOSSE A CULTU-
RA, SALTAVA DO VEfCULO
E 1A A PE,

Quino, Mafalda 2. Sao Paulo: Martins Fontes, 2002.

04. No ultimo quadrinho dessa tirinha de Quino, temos um uso
inadequado dos verbos, segundo a norma padrdo, mas
comumente empregado na coloquialidade, o equivoco é:

A) o uso do pretérito imperfeito do indicativo no lugar do
pretérito perfeito

B) o uso do pretérito imperfeito do indicativo no lugar do futuro
do pretérito

C) o uso do pretérito imperfeito do subjuntivo no lugar do futuro
do pretérito

D) o uso do pretérito imperfeito do subjuntivo no lugar do
pretérito perfeito

E) o uso do pretérito imperfeito do indicativo no lugar do futuro
do presente

05. Quanto ao uso das fungdes da linguagem, é possivel afirmar
que na tirinha ha:

A) fungdo conativa na sugestdo que Mafalda da a cultura, e
funcdo metalinguistica na expressao da tirinha estar se referindo
a ela mesma

B) funcdo referencial na informacdo lida no jornal, e funcédo
conativa na sugestdo que Mafalda da a cultura

C) fungdo emotiva na expressdo dos sentimentos de Mafalda, e
fungdo apelativa na sugestdo que Mafalda dd a cultura

D) funcdo fatica na pergunta que Mafalda faz a Filipe com
intencdo de testar o canal de comunicacdo, e funcdo referencial
na informacdo lida por Filipe no jornal

E) fungdo emotiva nos sentimentos expressos pelo programa a
que Mafalda estava assistindo, e funcdo referencial na
informacao lida por Filipe no jornal

06. Ainda com relagdo ao texto Il, analise as proposicGes a seguir:
| - Em “veiculo de cultura” e “saltava do veiculo” temos o mesmo
tipo de complemento iniciado por preposicdo.

Il - Em “ia a pé”, o termo iniciado por preposicdo pode ser
classificado como indicador circunstancial, no caso, de modo.

lll - Em “veiculo de cultura” temos um complemento nominal,
enquanto que em “saltava do veiculo” temos um complemento
verbal que pode ser classificado como objeto indireto.

A) Somente | é verdadeira.

B) Somente Il é verdadeira.

C) Somente Il é verdadeira.

D) Somente | e Il sdo verdadeiras.
E) Somente Il e Ill sdo verdadeiras.

07. Assinale a alternativa correta em relagdo as regéncias
nominal e verbal.

A) As frases “A mde agrada o filho” e “A mae agrada ao filho” tém
0 mesmo sentido, pois o verbo agradar admite as duas regéncias.
B) Nao ha erro de regéncia em: "A rua que eu moro é arborizada"
e em "Vocé é a pessoa que mais confio."

C) Em “Quero lembra-lo do seu compromisso” e “Devo lembrar-
lhe que o seu hordrio ja se esgotou”, temos o verbo lembrar
como transitivo direto e transitivo indireto, respectivamente.

D) As palavras ansioso, contemporaneo e misericordioso regem,
respectivamente, as preposi¢des por, de e com.

E) "Enquanto Cuba monopolizava as ateng¢bes de um clube, do
qual nem sequer pediu paraintegrar, a situacdo dos outros paises
passou despercebida." O periodo ndo apresenta desvio em
relagdo a regéncia (nominal e verbal) recomendada pela norma
culta.
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Texto lll para a questao 8
AOS POETAS CLASSICOS

"Poetas niversitario,

Poetas de Cademia,

De rico vocabularo

Cheio de mitologia;

Se a gente canta o que pensa,
Eu quero pedir licenga,

Pois mesmo sem portugués
Neste livrinho apresento

O prazé e o sofrimento

De um poeta camponés.

[...]"
Patativa do Assaré

08. Analisando o Texto de Patativa do Assaré, é incorreto afirmar
que:

A) A contraposicdo feita pelo texto entre "poetas classicos" e
"poeta camponés" reflete a prépria oposi¢dao entre os registros
linguisticos, respectivamente o padrdo e as variedades
populares.

B) A expressdo "sem portugués" faz referéncia a percepc¢do do eu
lirico de que sua linguagem corresponde a uma realizagdo ndo
oficial da lingua.

C) O texto pode ser considerado poético e metalinguistico.

D) A lingua que utilizamos deve se adequar a todo o contexto de
uso, tal qual a roupa que vestimos ou mesmo os modos que nos
permitimos ter em dada ocasido de interagao social.

E) A variagdo linguistica é um fenémeno ndo natural que ocorre
pela diversificacdo dos sistemas de uma lingua em relagédo as
possibilidades de mudanca de seus elementos (vocabulario,
pronudncia, morfologia, sintaxe).

Texto IV (poema Motivo, de Cecilia Meireles) para as questées
09 e 10.

“Eu canto porque o instante existe
E a minha vida estd completa

Nao sou alegre nem sou triste:
Sou poeta.

Irmdo das coisas fugidias,

ndo sinto gozo nem tormento.
Atravesso noites e dias

no vento.

Se desmorono ou se edifico,

se permane¢o ou me desfaco,

— ndo sei, ndo sei. Nao sei se fico
ou passo.

Sei que canto. E a cangdo é tudo.
Tem sangue eterno a asa ritmada.
E um dia sei que estarei mudo:

— mais nada.”

09. Apenas uma alternativa ndo reflete veracidade sobre a
construgdo morfossintatica do poema:

A) Em todas as estrofes nota-se a utilizagdo de sujeito oculto.

B) Somente na primeira e na quarta estrofes ha presenca de
predicativo.

C) O termo “asa ritmada”, da ultima estrofe, é o sujeito de “tem
sangue eterno”.

D) O termo “mudo” é o objeto direto que complementa o verbo
“estarei”.

E) Na frase “sei que canto” temos um periodo composto por
subordinacdo.

10. Analisando a coesdo e a coeréncia textuais, é incorreto
afirmar que:

A) Ha sentido de oposigdo no terceiro verso da primeira estrofe.
B) A autora brinca com antiteses e repeticOes na terceira estrofe,
sem se tornar redundante.

C) O uso dos travessdes nas terceira e quarta estrofes constituem
instrumentos de coesdo textual, substituindo virgulas.

D) Em “ndo sinto gozo nem tormento”, a conjun¢do NEM aparece
no excerto com valor aditivo, e ndo adversativo.

E) Em quase todo o poema sentimos a certeza de afirmagdes e
descobertas do eu-lirico. Somente na terceira estrofe é que
podemos sentir duvida, incerteza.

CONHECIMENTOS PEDAGOGICOS E EDUCAGAO PROFISSIONAL TECNICA E TECNOLOGICA

11. O educador pernambucano Paulo Freire, em seu livro
Pedagogia da Autonomia: saberes necessarios a pratica
educativa, traz uma relagdo de saberes que entende serem
essenciais ao exercicio da docéncia. Nesta questdo, estdo
presentes 03 trés deles, seguidos de suas respectivas reflexdes.
Marque a alternativa na qual os 03 (trés) saberes estdo
dialogando perfeitamente com suas contemplagdes.

A) 1. Ensinar exige curiosidade: “Como professor, devo saber que
sem a curiosidade que me move, que me inquieta, que me insere
na busca, nada interfere para minha pratica” 2. Ensinar exige
alegria e esperanga: “A esperanca de que professor e alunos

juntos podemos aprender, ensinar, inquietar-nos, produzir e
juntos, igualmente, resistir aos obstiaculos ao nosso
descontentamento.” 3. Ensinar exige seguranga, competéncia
profissional e generosidade: “O professor que nao leve a sério
sua formacdo, que nao estude, que nao se esforce para estar a
altura de sua tarefa, tem forca moral para coordenar as
atividades de sua classe.”

B) 1. Ensinar exige curiosidade: “Como professor devo saber que
sem a curiosidade que me move, que me inquieta, que me insere
na busca, posso ir sempre mais longe.” 2. Ensinar exige alegria e
esperanga: “A desesperanca de que professor e alunos juntos
podemos aprender, ensinar, inquietar-nos, produzir e juntos
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igualmente resistir aos obstaculos a nossa alegria.” 3. Ensinar
exige segurang¢a, competéncia profissional e generosidade: “O
professor que ndo leve a sério sua formacgdo, que ndo estude, que
nao se esforce para estar a altura de sua tarefa ndo tem forga
moral para avaliar seus alunos.”

C) 1. Ensinar exige curiosidade: “Como professor devo saber que
sem a curiosidade que me move, que me inquieta, que me insere
na busca, ndo aprendo nem ensino.” 2. Ensinar exige alegria e
esperanga: “A esperanga de que professor e alunos juntos
podemos aprender, ensinar, inquietar-nos, produzir e juntos,
igualmente, resistir aos obstdculos a nossa alegria.” 3. Ensinar
exige segurang¢a, competéncia profissional e generosidade: “O
professor que ndo leve a sério sua formagao, que ndo estude, que
nao se esforce para estar a altura de sua tarefa ndo tem forga
moral para coordenar as atividades de sua classe.” “Outra
qualidade indispensavel a autoridade em suas relagdes com as
liberdades é a generosidade.”

D) 1. Ensinar exige curiosidade: “Como professor devo saber que
sem a curiosidade ndo vou a lugar nenhum.” 2. Ensinar exige
alegria e esperanga: “A esperanca de que professor e alunos
juntos terdo dificuldades para construir a resisténcia aos
obstaculos a nossa alegria.” 3. Ensinar exige seguranga,
competéncia profissional e generosidade: “O professor que nao
leve a sério sua formagao, que nao estude, que ndo se esforce
para estar a altura de sua tarefa ndo tem competéncia para
promover seus alunos.”

E) 1. Ensinar exige curiosidade: “Como professor devo saber que
sem a responsabilidade que me move, que me inquieta, que me
insere na busca, ndo aprendo nem ensino.” 2. Ensinar exige
alegria e esperanga: “A esperanga de que professor e alunos
juntos podemos aprender, ensinar, inquietar-nos, produzir e
juntos, igualmente, resistir ao autoritarismo.” 3. Ensinar exige
seguranga, competéncia profissional e generosidade: “O
professor que ndo leve a sério sua formacao, que ndo estude, que
nao se esforce ndo tem compromisso com sua profissdo.”

12. Na dtica da autora Selma Garrido Pimenta, “A educagdo,
como pratica social humana, é um fen6meno mdével, histdrico,
inconclusivo, que ndo pode ser captado na sua integralidade,
sendo na sua dialeticidade. Ela é transformada pelos sujeitos da
investigacdo, que se transformam por ela, na sua pratica social”.
Considerando este contexto, caberia ao educador/a educadora,
diante de sua praxis:

A) Realizar o estudo sistematico, especifico, rigoroso, da pratica
social da educagdo, esvaziando a capacidade de didlogo e da
intervengao.

B) Promover uma investigacdo da pratica docente e da pratica
social da educacgdo, terceirizando o percurso histérico dos
homens e mulheres que constroem o ato educativo.

C) Realizar o estudo sistematico, especifico, rigoroso, da pratica
social da educagdo, como forma de desconsiderar o ideal de
homem e de sociedade.

D) Realizar o estudo sistematico, especifico, rigoroso, da pratica
social da educacdo, como forma de nela interferir,
consistentemente.

E) Dinamizar a pratica docente, entendendo os educandos como
sujeitos histdricos, reflexivos e acabados.

13. Na 6tica da autora Vera Maria Candau, o objeto de estudo da
Diddatica é o processo de ensino-aprendizagem. Nesta direcdo,
marque a alternativa que melhor define a Didatica na
contemporaneidade.

A) A Didatica é uma tecnologia aplicada que se constitui e que se
desenvolve em decorréncia dos estudos que ciéncias como
Psicologia, Biologia, Sociologia e outras lhe apresentam sobre os
problemas de Ensino e Aprendizagem.

B) A Diddtica assume um compromisso com a técnica sem
considerar os problemas reais da pratica pedagdgica.

C) A Didatica possui uma dimensdo técnica bastante privilegiada
e analisa de forma irrelevante suas raizes politico-sociais e
ideoldgicas.

D) A Didatica privilegia o dominio do contetdo e a aquisi¢do de
habilidades basicas para ensinar.

E) A Didatica é uma tecnologia aplicada que se constitui e que se
desenvolve em decorréncia dos estudos que ciéncias como
Psicologia, Biologia, Sociologia e outras lhe apresentam sobre os
problemas das técnicas de ensino.

14. Segundo o autor Danilo Gandin, no planejamento temos em
mente que sua fungdo é tornar clara e precisa a agao, organizar o
gue fazemos, sintonizar ideias, realidade e recursos para tornar
mais eficiente nosso trabalho docente. Nesse sentido, podemos
afirmar que o ato de planejar se traduz em:

A) Transformar o contexto educacional numa direcdo escolhida,
organizar a propria a¢do e a do grupo e implantar um processo
de intervengdo na realidade, agindo racionalmente.

B) Explicitar os fundamentos da pratica do grupo, a fim de tornar
a realidade educacional distante do ideal.

C) Propor agdes individuais e em grupo de forma irracional no
intuito de promover mudancgas no contexto educacional.

D) Implantar uma intervencdo na comunidade escolar sem
considerar o diagndstico, as particularidades do publico, nem os
problemas percebidos.

E) Refletir conjuntamente sobre os aspectos que apresentam
necessidade de alteragdes, secundarizando as ages concretas
planejadas individual e coletivamente.

15. A compreensdo da avalia¢do da aprendizagem como um meio
e ndo um fim, implica reconhecer, na avaliagdo, um carater
formativo e, portanto, com intengdes de interferir positivamente
no processo pedagogico. Dentre suas caracteristicas, a avaliagdo
possui uma func¢do diagndstica, que possibilita:

A) A revisdo das praticas pedagdgicas, a mensuracdo do
aprendizado, assim como a classificacdo dos alunos com a
finalidade de identificar quem ndo aprendeu.

B) A testagem dos métodos de ensino, a eficacia dos
instrumentos avaliativos e a forma de planejamento adotada
pelo professor.

C) Identificar o carater formativo dos instrumentos de avaliagao,
verificar o aprendizado dos estudantes e interferir positivamente
no processo didatico-pedagdgico.

D) A identificacdo de caréncias formativas, ajudar a tomar
decisdes didatico-pedagadgicas e a revisdo do processo de ensino-
aprendizagem.

AREA: AGROINDUSTRIA

Pagina 4 de 12



E) Avaliar a eficacia do planejamento didatico-pedagdgico do
professor, criar listas de classificacdo entre os estudantes, assim
como mensurar suas aprendizagens mais significativas.

16. Sobre a criagdo dos Institutos Federais no territdrio brasileiro,
€ INCORRETO afirmar:

A) Foram resultados do Plano de Expansdo da Rede Federal de
Educacdo Profissional e Tecnolégica, iniciado em 2005.

B) Foram criados a partir da Lei n. 11.892, de 29 de dezembro de
2008.

C) Sdo equiparados as universidades federais quanto a regulagao,
avaliagdo e supervisdo dos cursos de graduacgdo, podendo criar e
extinguir cursos.

D) Sado definidos como politica publica de combate as
desigualdades de toda natureza.

E) Sua proposta de Educagdo Profissional vai ao encontro da
centralidade de mercado, da hegemonia do desenvolvimento
industrial e do carater pragmatico.

17. As discussGes em torno do lugar da cultura no curriculo
abriram espago para uma compreensdo maior de cultura,
chamada multiculturalismo, que é a existéncia de distintos
grupos culturais dentro de uma mesma sociedade. A partir da
compreensdo de uma de suas ramificagdes, identificada como
multiculturalismo critico, as representacGes de raga, classe e
género sdo entendidas como resultado de lutas sociais mais
amplas em torno de signos e significados. Nessa perspectiva, um
curriculo multicultural critico deve propor:

A) Que o professor/a professora assuma um papel de
conciliador(a), partindo do pressuposto de que todos/as sdo
capazes de competir e ascender na sociedade capitalista.

B) Que as disputas culturais sejam amenizadas em nome de uma
conciliagdo em torno da cultura majoritaria.

C) Que as identidades sdo produzidas histérica e socialmente em
meio a conflitos, valorizando as culturas marginalizadas, em
detrimento das culturas dominantes.

D) Que o professor/a professora seja capaz de identificar
situagGes discriminatorias e contribuir para fortalecer o poder
dos alunos.

E) Que a perspectiva cultural homogeneizante deve ser superada
em nome da conciliagdo cultural, tomando como referéncia as
culturas marginalizadas.

18. O curriculo integrado, no ambito da Educagdo Profissional,
possui, dentre seus fundamentos, o trabalho como principio
educativo e a possibilidade de didlogo entre as varias ciéncias,
assim como a superac¢do da dualidade educacional estrutural
expressada pela dicotomia trabalhador manual x trabalhador
intelectual. O fundamento do trabalho como principio educativo
pressupde:

A) A assungdo do trabalho como categoria principal na produgao
do conhecimento, aliado a mercado, ciéncia e saberes
experienciais.

B) O trabalho como categoria central de produg¢do do saber,
tendo como perspectiva a indissociabilidade entre trabalho,
ciéncia e tecnologia.

C) A luta de classes como elemento principal na producdo do
conhecimento formal.

D) Indissociabilidade entre mercado, ciéncia e producgdo do
conhecimento.

E) O trabalho assumido como forma pedagdgica associado a
pluralidade de concepgdes pedagdgicas.

19. Um dos grandes desafios a educagdo profissional e
tecnoldgica atual é a superagdo do modelo curricular dualista
expressado pela dicotomia formagdo intelectual x formagdo
manual. A adogdo de estratégias tedrico-metodoldgicas
interdisciplinares constitui uma possivel saida para essa
problematica. Para o professor Moacir Gadotti (2009), a
interdisciplinaridade visa contornar os problemas associados a
compartimentalizagdo dos saberes. Dentre as posturas adotadas
pelos professores visando a uma pratica interdisciplinar,
destacam-se:

A) Disposicdo ao didlogo e planejamento compartilhado, revisdo
de suas praticas e avaliagdo permanente das agbes didatico-
pedagdgicas.

B) Planejamento coletivo, revisdo e avaliagdo das acgOes
pedagdgicas, replicagdo dos métodos que tiveram éxito para o
conjunto de todas as disciplinas.

C) Disposicdo introspectiva, valorizacdo do dialogo entre as varias
areas do conhecimento e realizacdo de planejamentos pontuais.
D) Préticas pedagdgicas flexiveis, planejamento individualizado,
formagdo permanente e revisdo das agGes pedagdgicas.

E) Planejamento pontual das agdes coletivas, disposicdo ao
didlogo, revisdo dos modelos de planejamento e reprodugao dos
modelos exitosos para todas as outras disciplinas.

20. O principio formativo da indissociabilidade entre ensino,
pesquisa e extensdo nos Institutos Federais de Educacdo, Ciéncia
e Tecnologia tem respaldo nos objetivos e finalidades constantes
em sua lei de criagdo. A compreensdo do desafio da realizagdo do
tripé ensino, pesquisa e extensdo no ambito dos Institutos
Federais é potencializada pelo seu alcance, também, a educacgdo
basica, por meio dos cursos técnicos subsequentes e de nivel
médio integrado. Tanto no ambito das Universidades quanto nos
Institutos Federais, um dos principais desafios a consolidacdo do
principio da indissociabilidade, é:

A) Superar as dicotomias dadas pela relagdo formagdo manual x
formagdo intelectual, de forma a constituir conhecimentos
aplicados a academia.

B) Produzir conhecimentos socialmente Uuteis de forma a
consolidar o novo principio pedagdgico nas instituicdes de ensino
superior, a Inovagao.

C) Assumir o principio da indissociabilidade administrativa e
académica, perpassando pela politica de formagdo e de
construcdo do conhecimento.

D) Diminuir a quantidade de aula dos professores de forma a
possibilitar mais tempo para a realizagio das atividades
relacionadas ao tripé ensino, pesquisa e extensdo.

E) Produzir conhecimentos cientificos de forma a utiliza-los nas
atividades de extensdo, possibilitando a transferéncia de
tecnologias socialmente referenciadas.
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LEGISLACAO

21. Considerando a Lei n2 9.394/1996, que estabelece as
diretrizes e bases da educagdo nacional, assinale a alternativa
incorreta.

A) Os docentes, além de outras incumbéncias, sdo responsaveis
por participar da elaboragdo da proposta pedagdgica do
estabelecimento de ensino, zelar pela aprendizagem dos alunos,
estabelecer estratégias de recuperagdao para os discentes de
menor rendimento, bem como colaborar com as atividades de
articulagdo da escola com as familias e a comunidade.

B) A educagdo tem por finalidade o pleno desenvolvimento do
educando, seu preparo para o exercicio da cidadania e sua
qualificagdo para o trabalho.

C) O acesso a educagdo bdsica obrigatéria é direito publico
subjetivo, podendo qualquer cidaddo, grupo de cidaddos,
associacdo comunitaria, organizagao sindical, entidade de classe
ou outra legalmente constituida e, ainda, o Ministério Publico,
acionar o poder publico para exigi-lo.

D) As instituicbes de educacdo profissional e tecnoldgica, além
dos seus cursos regulares, oferecerao cursos especiais, abertos a
comunidade, condicionada a matricula a capacidade de
aproveitamento e ao nivel de escolaridade.

E) A educacdo profissional técnica de nivel médio sera
desenvolvida de forma articulada com o ensino médio, e de
forma subsequente, em cursos destinados a quem ja tenha
concluido o ensino médio.

22. Considerando a Lei n2 8.069/1990, que dispde sobre o
Estatuto da Crianca e do Adolescente, assinale a alternativa
incorreta.

A) E dever do Estado assegurar a crianca e ao adolescente o
ensino fundamental, obrigatdrio e gratuito, inclusive para os que
a ele ndo tiveram acesso na idade propria.

B) Considera-se crianga a pessoa até doze anos de idade
incompletos, e adolescente aquela entre doze e dezoito anos de
idade.

C) O direito a liberdade consiste na inviolabilidade da integridade
fisica, psiquica e moral da crianca e do adolescente, abrangendo
a preservagdo da imagem, da identidade, da autonomia, dos
valores, ideias e crengas, dos espagos e objetos pessoais.

D) Nenhuma crianga ou adolescente serd objeto de qualquer
forma de negligéncia, discriminagdo, exploragdo, violéncia,
crueldade e opressao, punido na forma da lei qualquer atentado,
por agdo ou omissdo, aos seus direitos fundamentais.

E) E dever da familia, da comunidade, da sociedade em geral e do
poder publico assegurar, com absoluta prioridade, a efetivagdo
dos direitos referentes a vida, a salude, a alimentacdo, a
educacgado, ao esporte, ao lazer, a profissionalizagdo, a cultura, a
dignidade, ao respeito, a liberdade e a convivéncia familiar e
comunitdria.

23. Considerando as normas estabelecidas pelo Cédigo de Etica
Profissional do Servidor Publico Civil do Poder Executivo Federal,
Decreto n? 1.171, de 22/06/1994, leia as assertivas abaixo,
classificando-as como FALSAS (F) ou VERDADEIRAS (V) e, a seguir,
assinale a resposta CORRETA:

| - Compete a Comissdo de Etica conduzir o procedimento para a
eventual aplicagdo de censura, bem como os procedimentos de
sindicancia e administrativo disciplinar.

Il - No &mbito de sua atuacdo, a Comissdo de Etica pode imputar
ao servidor faltoso a penalidade de censura, adverténcia,
suspensdo e, em casos excepcionais, demissao.

1l - Nos termos do Cédigo de Etica Profissional, o servidor publico
deve exercer com moderagdo as prerrogativas inerentes ao seu
cargo, sendo vedado o seu uso em detrimento dos interesses
legitimos dos administrados.

IV - O servidor ndo deve se restringir somente entre o legal e o
ilegal, o justo e o injusto, o conveniente e o inconveniente, o
oportuno e o inoportuno, mas principalmente entre o honesto e
o desonesto.

V - A Comissdo de Etica deve atuar nos limites estabelecidos pelo
Cédigo de Etica, ndo lhe competindo interferir nas simpatias,
antipatias, caprichos, paixdes ou interesses de ordem pessoal de
cada servidor, ainda que presentes no trato com o publico ou
com colegas de trabalho, diante do principio da impessoalidade
e tendo em vista que tais sentimentos sdo inerentes ao ser
humano.

A)F,F,V,V,F.
B)V,V,V,FF.
C)V,F,V,V, V.
D)F,V,F,V,V.
E)V,V,V,F,V.

24. A respeito do disposto na Lei n® 12.772, de 28/12/2012,
analise os itens a seguir, depois assinale a alternativa CORRETA:

| - A promocgdo é a passagem do servidor de uma classe para outra
subsequente, facultando a Lei, contudo, a aceleracdo da
promogao, mediante a apresentac¢do de titulos de especialista,
mestre ou doutor, conforme o caso;

Il - O Professor do Ensino Basico, Técnico e Tecnoldgico, uma vez
aprovado no estagio probatdrio, poderd se afastar para participar
de programa de pods-graduacdo stricto sensu ou de pOs-
doutorado, independentemente do tempo ocupado no cargo ou
na instituicdo;

lll - O regime de 40 (quarenta) horas com dedica¢do exclusiva
implica o impedimento do exercicio de outra atividade
remunerada, publica ou privada, sendo expressamente vedada a
percepcao de retribuicdo por participagdio em comissdes
julgadoras ou verificadoras relacionadas ao ensino, pesquisa ou
extensao.

A) Somente os itens | e Il estdo corretos.

B) Somente o item | esta correto.

C) Somente os itens | e lll estdo corretos.
D) Todos os itens estdo corretos.

E) Somente os itens Il e Ill estdo corretos.

25. Considerando a Lei n? 12.772/2012, que dispde sobre a
estruturacdo do Plano de Carreiras e Cargos do Magistério
Federal, dentre os disciplinamentos, assinale a alternativa
correta.
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A) Promocgdo é a passagem do servidor para o nivel de
remunerag¢do imediatamente superior dentro de uma mesma
classe.

B) A progressdo na Carreira de Magistério do Ensino Basico,
Técnico e Tecnoldgico observara, alternativamente, o
cumprimento do intersticio de 24 (vinte e quatro) meses de
efetivo exercicio em cada nivel, e aprovagdo em avaliagdo de
desempenho individual.

C) Progressdo é a passagem do servidor de uma classe para outra
subsequente.

D) A progressdo na Carreira de Magistério Superior observara,
cumulativamente, o cumprimento do intersticio de 18 (dezoito)
meses de efetivo exercicio em cada nivel, e aprovacdo em
avaliacdo de desempenho.

E) No caso dos ocupantes de cargos da Carreira de Magistério do
Ensino Basico, Técnico e Tecnoldgico, para fins de percepgao da
Retribui¢cdo por Titulagdo, sera considerada a equivaléncia da
titulagdo exigida com o Reconhecimento de Saberes e
Competéncias — RSC.

26. Acerca do Estatuto do Servidor Publico Federal, Lei n2 8.112,
de 11/12/1990, assinale a alternativa CORRETA:

A) Ao servidor, em estagio probatério, é vedado exercer
quaisquer cargos de provimento em comissdao ou fungbes de
direcdo, chefia ou assessoramento no érgdo ou entidade de
lotagdo.

B) As férias do servidor poderdo ser parceladas em até trés
etapas, sendo-lhe facultado converter 1/3 (um terco) das férias
em abono pecuniario, desde que o requeira com pelo menos 60
(sessenta) dias de antecedéncia.

C) Ao servidor publico federal, observados os requisitos legais,
poderd ser concedida licenga por motivo de doenga do conjuge
ou companheiro, dos pais, dos filhos, do padrasto ou madrasta e
enteado, ou dependente que viva a suas expensas e conste do
seu assentamento funcional, mediante comprovacao por pericia
médica oficial pelo prazo de até 90 (noventa dias), consecutivos
ou ndo, mantida a remuneragdo. Findo o referido prazo, o
servidor podera manter-se afastado, entretanto, nao fara jus a

remuneragao.
D) Sera concedido horario especial ao servidor que tenha
conjuge, filho ou dependente com deficiéncia,

independentemente da compensacdo de horério no drgdo ou
entidade que tiver exercicio.

E) O servidor ndo aprovado no estagio probatério serd exonerado
ainda que tenha adquirido a estabilidade em cargo
anteriormente ocupado.

27. Considerando a Lei n28.112/1990, que dispde sobre o regime
juridico dos servidores publicos civis da Unido, das autarquias e
das fundagGes publicas federais, assinale a alternativa correta.

A) Havera posse nos casos de provimento de cargo por nomeagao
e reintegragdo.

B) A licenga para tratamento de saude de pessoal da familia do
servidor, com remuneragdo, que exceder a 30 (trinta) dias em
periodo de 12 (doze) meses, contar-se-a apenas para efeito de
aposentadoria e disponibilidade.

C) Os cargos publicos, acessiveis a todos os brasileiros, sdo
criados por lei, com denominagdo propria e vencimento pago

pelos cofres publicos, para provimento apenas em cardter
efetivo.

D) As pessoas portadoras de deficiéncia é assegurado o direito de
se inscrever em concurso publico para provimento de cargo cujas
atribuicGes sejam compativeis com a deficiéncia de que sdo
portadoras; para tais pessoas serdo reservadas até 5% (cinco por
cento) das vagas oferecidas no concurso.

E) E permitida a prestagdo de servicos gratuitos, salvo os casos
previstos em lei.

28. S3o diretrizes da Lei de Acesso a Informagdo, Lei n?
12.527/2011, EXCETO:

A) observancia da publicidade como preceito geral e do sigilo
como excegao.

B) divulgacdo de informagdes de
independentemente de solicitagdes.

C) acesso a informagdes referentes a projetos de pesquisa e
desenvolvimento cientificos ou tecnoldgicos, ainda que
imprescindiveis a seguranca da sociedade e do Estado.

D) utilizacdo de meios de comunicagdo viabilizados pela
tecnologia da informacao.

E) desenvolvimento do controle social da administragdo publica.

interesse  publico,

29. Considerando o disposto na Lei n2 11.892, de 29/12/2008,
assinale a alternativa CORRETA:

A) O IF SERTAO-PE, nos termos da Lei n? 11.892, de 29/12/2008,
possui natureza de autarquia federal, o que afasta a sua
autonomia quanto as questdes patrimonial, financeira, didatico-
pedagdgica.

B) O Conselho Superior e o Colégio de Dirigentes sdo drgdos
maximos do IF SERTAO-PE, possuindo, ambos, competéncias
consultivas e deliberativas, estando subordinadas ao Reitor da
Instituicdo.

C) O IF SERTAO-PE é organizado em estrutura multicampi,
composta pela Reitoria e mais sete Campi, sendo a Reitoria o
orgdo central, o qual redne a proposta orgamentdria para as
demais unidades, inclusive no que diz respeito a pessoal,
encargos sociais e beneficios aos servidores.

D) Dentre os objetivos dos Institutos Federais se inserem, entre
outros, ministrar cursos de formagdo continuada, cursos de pos-
graduacdo /ato sensu de aperfeicoamento e especializacdo, e
cursos de pés-graduacdo stricto sensu de mestrado e doutorado,
que contribuam para promover o estabelecimento de bases
sélidas em educacgado, ciéncia e tecnologia.

E) Os Institutos Federais terdo como 6rgdo executivo a reitoria,
composta por 1 (um) Reitor e 5 (cinco) Pré-Reitores, mediante
nomeacao de livre escolha pelo Presidente da Republica.

30. A respeito dos crimes contra a Administracdo Publica, de que
trata o Codigo Penal, assinale a alternativa incorreta.

A) Constitui crime de violéncia arbitraria praticar violéncia no
exercicio de func¢do ou a pretexto de exercé-la.

B) A pena sera aumentada da terca parte quando os autores dos
crimes praticados por funciondrio publico contra a administracdo
em geral forem ocupantes de cargos em comissdo ou de funcao
de direcdo ou assessoramento de 6rgdo da administragdo direta,
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sociedade de economia mista, empresa publica ou fundacdo
instituida pelo poder publico.

C) Constitui crime de condescendéncia criminosa deixar o
funcionario, por indulgéncia, de responsabilizar subordinado que
cometeu infragdo no exercicio do cargo ou, quando lhe falte
competéncia, ndo levar o fato ao conhecimento da autoridade
competente.

D) N&o constitui crime de Advocacia Administrativa patrocinar,
indiretamente, interesse privado perante a administracdo
publica, valendo-se da qualidade de funcionario, quando o
interesse for legitimo.

E) A pena aplicada ao peculato culposo ndo é a mesma aplicada
ao peculato mediante erro de outrem.

CONHECIMENTOS ESPECIFICOS

31. A agroindustria de bebidas do Estado de Pernambuco tem
longa tradicdo, pois desde o periodo colonial ja se produzia
aguardente de cana-de-agucar. Nos ultimos anos, o cenario da
industria de bebidas desse Estado tem se diversificado, como por
exemplo, com a instalagdo de vinicolas no Sertdo, Vale do
Submeédio Sao Francisco.

Dentro do atual cenario de bebidas produzidas em Pernambuco,
com destaque no Nordeste e no Brasil, analise as assertivas a
seguir:

| - Pernambuco é um dos maiores polos produtores de cerveja
artesanal do Nordeste do Brasil.

Il - As agroindustrias da cana-de-agucar pernambucanas, que s3o
tradicionais na producgdo de aguardente, também tém investido
na elaboracdo de “Whisky” (uisque) para se inserirem no
mercado de bebidas elitizadas.

Il - No Vale do Submédio Sdo Francisco, além de vinhos, se
produzem sucos de uva.

Esta correto o que se afirma em:

A)lelll.

B) Il e lll.

C) lll, apenas.

D) Todas as assertivas estdo corretas.
E) Todas as assertivas sdo falsas.

32. Um profissional da drea de agroindustria de alimentos abriu
uma fabrica de pastéis recheados, congelados, prontos para
fritar. Com o aumento das vendas, decidiu criar recheios inéditos,
como o de carne de ovelha. Porém, antes do langamento da
novidade, observou-se que seria necessaria a avaliacdo da
receptividade desse novo produto no mercado.

No contexto dessa situagdo hipotética, assinale a opgdo que
apresenta o teste sensorial adequado a ser aplicado:

A) teste de diferenca triangular

B) teste de comparagdo multipla de diferenca

C) andlise descritiva quantitativa

D) testes de diferencga duo-trio

E) teste afetivo de aceitagdo e intengdo de compra

33. O processo de higienizagdo exerce papel primordial para a
elaboragdo de um alimento seguro. No que se refere ao controle
de higienizacdo no processamento de alimentos é CORRETO
afirmar:

A) O controle da qualidade da 4dgua industrial deve ser realizado
sistematicamente, visando atender aos padrdes e
recomendagles existentes. Assim, auxilia na garantia da

qualidade sensorial e microbioldgica dos alimentos produzidos,
na seguranga nos processos industriais, na maior eficiéncia das
solugdes de limpeza e sanitizacdo e na redugdo de problemas
operacionais devido a formacdo de depdsitos, incrustagdes e
corrosdo em superficies e metais.

B) Os detergentes alcalinos controlam os depdsitos de minerais e
abrandam a agua.

C) Os detergentes acidos saponificam os acidos graxos e
solubilizam as proteinas. Os acidos inorganicos ou organicos tém
efetiva participagdo no controle de sais minerais na superficie de
equipamentos e utensilios. Dentre os 4cidos organicos,
encontram-se o nitrico e o fosforico. Esses acidos sdo corrosivos,
por isso geralmente participam de formulagdes com inibidores
de corrosdo, como bases nitrogenadas heterociclicas e
ariltiouréias.

D) Um detergente apropriado ao uso no procedimento de
higienizacdo na industria de alimentos deve ser eficiente nas
condig¢Ges de uso, ndo corroer ou danificar equipamentos, nao
afetar as caracteristicas sensoriais dos alimentos, ndo sendo
facilmente rinsados das superficies e seguro aos manipuladores,
como o exemplo do hidroxido de sédio largamente utilizado em
laticinio que prevé controlar depdsito de minerais e controlar
dureza da 4gua.

E) Espera-se que um detergente ideal apresente as caracteristicas
de: saponificagdo; emulsificagdo; molhagem; penetragdo;
aumento da tensdo superficial; solubilizagdo de proteina;
manutengdo dos residuos em suspensdo; controle de minerais;
ndo ser corrosivo e ser de baixo custo.

34. Conforme Resolugdo RDC n2 216, de 15 de setembro de 2004,
emitida através da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitdria
(ANVISA), que dispde sobre Regulamento Técnico de Boas
Praticas para Servigos de Alimentacdo, podemos afirmar que:

A) As Boas Praticas sdo procedimentos que devem ser adotados,
exclusivamente, por servicos de alimentagao a fim de garantir a
qualidade higiénico-sanitaria e a conformidade dos alimentos
com a legislagdo sanitaria.

B) As Boas Praticas sdo procedimentos que devem ser adotados,
neste contexto, por servigos de alimentagdo a fim de garantir a
qualidade higiénico-sanitaria e a conformidade dos alimentos
com a legislagdo sanitdria.

C) As operagdes efetuadas sobre a matéria-prima para obtencéo
e entrega ao consumo do alimento preparado, envolvendo as
etapas de preparacao, embalagem, armazenamento, transporte,
distribuicdo e exposicdo a venda, ndo sdo previstas nesta
legislagdo.

D) O Manual de Boas Praticas que descreve as operacgdes
realizadas pelo estabelecimento inclui somente os requisitos
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higiénico-sanitarios dos edificios, a manutencdo e higienizacado
das instalagdes, dos equipamentos e dos utensilios e o controle
da dgua de abastecimento.

E) As medidas de controle tém o objetivo de, somente, eliminar
um agente fisico, quimico ou bioldgico que comprometa a
qualidade higiénico-sanitaria do alimento.

35. O leite condensado surgiu com as experiéncias do francés
Nicolas Appert (1820), na esterilizagdo e conservagdo de
alimentos em embalagens herméticas, e mais tarde com o
empreendedor norte-americano Gail Borden, que tentando
desidratar o leite de vaca comum descobriu que, antes de
transformar-se em leite em pd, o produto se transformava em
leite condensado. A invengdo de Borden, patenteada em 1856,
so foi valorizada quando estourou a Guerra Civil Americana,
quatro anos depois. Transportando leite em pd e leite
condensado para as tropas — e depois colocando esses produtos
no mercado — Gail Borden conseguiu notavel sucesso para o
produto (SALDANHA, 2016). Os estudos sobre as técnicas de
conservacdo de alimentos estdo em constante evolugdo. Com
base nos comentarios sobre as técnicas de conservagdo de
alimentos, principalmente sobre o leite, é correto afirmar:

A) O pré-aquecimento tem por finalidade destruir as proteases
gue s3do as enzimas responsaveis pela rancidez oxidativa.

B) O aquecimento tem por finalidade permitir a reacdo de
caramelizagdo que ocorre entre a proteina e o carboidrato
presentes no leite, destruir as leveduras e fungos que podem
fermentar os agucares, dissolver e controlar a estabilidade.

C) Entende-se por leite de retengdo o produto da ordenha obtido
no periodo de quinze dias antes da pari¢ao prevista, ndo podendo
ser utilizado na elaboragao de produtos.

D) A Peroxidase é uma enzima presente no leite. Essa enzima é
destruida quando se aquece o leite acima de 60°C por mais de 20
segundos.

E) A Fosfatase Alcalina é uma enzima encontrada normalmente
no leite cru. Com o processo de pasteurizagdo, a enzima é
inativada. Sua determinagdo permite avaliar a eficiéncia do
processo de pasteurizacdo. Apds a pasteurizagdo, o leite deve
apresentar teste qualitativo negativo para Fosfatase Alcalina.

36. Considerando a possibilidade do uso de aditivos em
diversificados tipos de alimentos, podemos afirmar que os
edulcorantes tém a fungdo de:

A) Conferir cor aos alimentos.

B) Conferir cor e intensificar o sabor dos alimentos.

C) Intensificar a cor dos alimentos.

D) Conferir sabor doce com baixo valor energético aos alimentos.
E) Melhorar o “flavor” dos alimentos.

37. A higiene na industria de alimentos visa basicamente a
preservacdo da pureza, da palatabilidade e da qualidade
microbiolégica dos alimentos. Assim, a higiene industrial auxilia
na obtencdo de um produto que, além das qualidades
nutricionais e sensoriais, tenha uma boa condi¢cdo higiénico-
sanitaria, ndo vindo a oferecer quaisquer riscos a saude do
consumidor. Dessa forma, é possivel afirmar que:

A) O uso de 4gua sanitaria comercial (hipoclorito de sédio) para
a higienizacao de equipamentos e matérias-primas ndo é o mais
recomendado, pois contém, além do agente clorado
propriamente dito, outras substancias como alvejantes e outros.
B) Detergentes alcalinos fortes, com elevado poder dissolvente
sobre residuos organicos, sdo pouco irritantes e corrosivos.

C) Detergentes acidos suaves, moderados ou pouco corrosivos e
pouco irritantes, sdo indicados para remogdo de residuos
organicos.

D) Solventes organicos ou inorganicos ndo sdo indicados para a
remog¢do de sujidades ndo solliveis em agua, como chicletes e
dleos no geral, pois emulsionam essas sujeiras quando entram
em contato com a dgua.

E) A limpeza manual por imersdo e escovas é um método simples
e uniforme por utilizar a agdo humana.

38. Na atualidade, uma diversidade de novos tipos de
embalagens tem ganhado destaque nas prateleiras dos
supermercados. O setor de bebidas tem apostado num tipo de
embalagem econdémica na qual o liquido fica em um saco de
material plastico, que pode ser polietileno, acomodado em uma
caixa acartonada. Com essa embalagem, a bebida pode ser
servida diretamente no copo por meio de uma torneira localizada
em uma das extremidades da caixa. Filmes de polietileno de alta
performance, com excelentes propriedades de selagem e
puncdo, sdo geralmente utilizados como materiais de camada
interna.

Com base na descrigdo apresentada, assinale a Unica alternativa
que corresponde ao tipo de embalagem em questdo:

A) Garrafa de PVC

B) Garrafa de polietileno de alta densidade dentro de caixa de
papeldao

C) Embalagem cartonada de trés camadas: polietileno-papel-
polietileno

D) Sistema bag-in-the-box

E) Embalagem cartonada de cinco camadas: polietileno-papel-
polietileno-aluminio-polietileno

39. Segundo a legislagdo brasileira, entende-se por leite em pd o
produto obtido por desidratacdo do leite de vaca integral,
desnatado ou parcialmente desnatado e apto para a alimentac¢do
humana, mediante processos tecnologicamente adequados.
Quanto aos aditivos permitidos pela legislagdo para a produgdo
desse leite, é possivel afirmar:

A) A Lecitina é um emulsionante permitido apenas para leites
instantaneos.

B) Os antiumectantes didxido de silicio e Carbonato de magnésio
ndo sdo aplicados para produgdo de leite em pé a ser utilizado
em maquina de venda automatica.

C) A maltodextrina é utilizada como um coadjuvante de
tecnologia para produgdo de leite em pé.

D) O 4acido sérbico e os sorbatos sdo permitidos pela legislacdo
como conservantes para leite em pé.

E) E permitida pela legislacdo a utilizacdo de qualquer tipo de
emulsionante para se produzir leite em po.

40. Uma das maneiras de se obter produtos processados a partir
de frutas e cereais tem sido por meio da elaboragdo de bebidas
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alcodlicas. Dentre as bebidas alcodlicas nas quais o Brasil se
destaca estdo cervejas e vinhos, originados a partir da
fermentacdo alcodlica de uvas e cereais. Considerando os
processos bioquimicos e microbiolégicos envolvidos na
fermentacdo alcodlica destas bebidas, analise as assertivas a
seguir:

| - A levedura para ser utilizada em fermentagdes alcodlicas deve
ser inibida em baixas concentragGes de etanol.

Il - O glicerol gerado na fermentagdo alcodlica é o segundo
principal alcool, em termos de quantidade, apds o etanol.

Ill - O nitrogénio e o fésforo sdo nutrientes essenciais para a
multiplicagdo da levedura que ird conduzir a fermentagdo
alcodlica.

IV - Leveduras Saccharomyces cerevisiage sdo comumente
utilizadas na obtencdo de cervejas, mas ndo sao recomendadas
para se elaborar vinhos.

Esta correto o que se afirma em:

A)llle IV
B)lelV
Q) llelll
D)llelV
E)lell

41. Considerando os microrganismos patogénicos de importancia
em alimentos, em relagdo ao Clostridium Botulinum, responsavel
pela intoxicagdo alimentar conhecida como botulismo, podemos
afirmar que:

A) Sdo bacilos Gram-positivos.

B) Sado formadores de esporos.

C) Sdo anaerdbios estritos.

D) S&do capazes de produzir toxinas.

E) Todas as alternativas estdo corretas.

42. Segundo Souza e Carvalho (2012), o bromato de potassio

(KBrOs) é utilizado como melhorador de farinha na indUstria de
panificagcdo devido a propriedade oxidante que, ao reagir com a
proteina do trigo e o gluten, gera grandes bolhas de ar, formando
pao de maior volume e de melhor textura. De acordo com essa
afirmagdo e com os conhecimentos sobre conservagdo de
alimentos e os principios da panificacdo, analise as assertivas a
seguir:

|- Areagdo de Maillard é uma das principais reagdes que ocorrem
em alimentos de panificagdo e ocorre durante o processamento
térmico de alimentos que contém proteinas e aglcares
redutores.

Il - Em alguns paises o uso de bromato de potassio é permitido
como aditivo alimentar, principalmente na fabricacdo de paes,
uma vez que a sua adigdo resulta no aumento do volume do pao
e também atua como clarificador da farinha, melhorando o
aspecto do produto final. Embora alguns estudos evidenciem
efeitos danosos a salide em animais de laboratoério, o uso de
bromato de potassio ainda é permitido no Brasil.

Il - As bactérias sdo as responsaveis pela fermentacdo da massa,
ja a reacdo de Maillard é a responsavel pela formacdo de uma
crosta escura na superficie da massa.

IV - O acido ascérbico, iodato e bromato de potassio, bem como
a azodicarbonamida, sdo os oxidantes mais utilizados na
panificacdo. Além disso, sdo adicionados outros componentes
em pequena quantidade, como gordura vegetal, acucares,
emulsificantes e enzimas, para corrigir deficiéncias da farinha de
trigo e permitir a padronizagdo da qualidade dos produtos finais
desejados.

Estd correto o que se afirma em:

AL llelll

B)lell

C) I, apenas.

D) Todas as assertivas sdo falsas.
E)lelVv.

43. Conforme o Decreto n? 6.871, de 4 de junho de 2009, que
dispGe sobre a padronizagdo, a classificacdo, o registro, a
inspecdo, a producdo e a fiscalizacdo de bebidas, analise as
afirmativas que seguem:

| - A aguardente é a bebida com graduacédo alcodlica de 38 a 54%
em volume, a 20°C.

Il - A aguardente é obtida do rebaixamento do teor alcodlico do
destilado alcodlico simples ou pela destilagdo do mosto
fermentado.

Il - A aguardente tera a denominagdo conforme a matéria-prima
de sua origem.

IV - A aguardente que contiver aglcares em quantidade superior
a 6 gramas por litro e inferior a 30 gramas por litro sera
denominada de aguardente adogada.

V - Serd considerada aguardente envelhecida a bebida que
contiver no minimo 50% de aguardente envelhecida por periodo
ndo inferior a um ano.

Assinale a alternativa correta:

A) I e lll estdo corretas.

B) I, Il e IV estdo corretas.

C) Apenas Illl estd correta.

D) IV e V estdo corretas.

E) Todas as afirmativas estdo corretas.

44. A geleia de fruta é o produto obtido pela cocgdo de frutas,
inteiras ou em pedacos, polpa ou suco de fruta, com agucar e
agua, e concentrado até a consisténcia gelatinosa. A formagao do
gel de pectina depende de diversos fatores, dessa forma é
correto afirmar que:

A) Em solucgdes concentradas de aglcar existe menos agua para
ser retida no gel; logo, a estrutura sera mais ténue.

B) Em meios pouco acidos, as fibrilas ficam fracas, sem
capacidade de retengdo do xarope, e o gel fica firme.

C) O gel formado em meio muito 4cido é rijo e tende a "suar", ou
seja, perder agua (fendmeno de sinérese).

D) Arigidez do gel ou a continuidade e a densidade das suas fibras
ndo depende da concentragdo da pectina.

E) Em pHs mais elevados a firmeza do gel aumenta, e a partir de
valores acima de 5,4 ndo ocorre geleificagdo, dentro das
concentragGes normais de sélidos encontrados na geleia.
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45. Em termos nutricionais, podemos definir o leite como um
alimento completo, uma vez que a sua composicdo apresenta
agua, gordura, proteinas, carboidratos e sais minerais. Sabemos
qgue a composicdo do leite pode variar em fungdo de diversos
fatores, extrinsecos e intrinsecos ao animal. Contudo é salutar
afirmar que a média da composicdo do leite é assim distribuida
quantitativamente:

A) Agua (80,5%), Gordura (3,5%), Proteinas (3,5%), Lactose (4,7%)
e Sais Minerais (0,8%).

B) Agua (80,5%), Gordura (3,5%), Proteinas (3,5%), Lactose (4,7%)
e Sais Minerais (0,0%).

C) Agua (87,5%), Gordura (1,5%), Proteinas (3,5%), Lactose (4,7%)
e Sais Minerais (0,8%).

D) Agua (87,5%), Gordura (3,5%), Proteinas (3,5%), Lactose
(4,7%) e Sais Minerais (0,8%).

E) Agua (87,5%), Gordura (1,5%), Proteinas (3,5%), Lactose (4,7%)
e Sais Minerais (0,0%).

46. Produtos e derivados carneos sdo produtos alimenticios total
ou parcialmente produzidos com carnes, miidos ou subprodutos
comestiveis procedentes dos animais de abate (ORDONEZ, 2007).
Dessa forma, é possivel afirmar que:

A) A presenca de "mofos" caracteristicos em salames é
consequéncia natural do seu processo tecnoldgico de fabricagao,
o que é permitido pela legislagdo.

B) Produtos carneos frescos sdo aqueles elaborados com pecas a
base de carne e/ou proteinas de origem vegetal, com ou sem
gordura, picadas, acrescidas ou ndo de condimentos, especiarias
e aditivos, e que ndo sdo submetidas a tratamentos de
dessecagdo, cocgao nem salga, que ndo podem ser embutidos.
C) Os Unicos componentes utilizados para produgdo de produtos
carneos curados sdo: pecas de carne, Cloreto de sédio, Nitrato e
nitritos, Ascorbato de sddio e Fosfatos.

D) Na defumacdo, a fumacga tem apenas o papel de alterar as
caracteristicas sensoriais, sem influenciar na conservagdo do
produto.

E) Presunto é o produto carneo obtido apenas de cortes do
membro posterior do suino, desossado ou ndo, e submetido ao
processo térmico adequado.

47. Embora seja um produto de relativa facilidade de elaboracéo,
algumas possiveis falhas operacionais nas etapas de fabricagdo
do iogurte podem levar a defeitos no produto. Em um laticinio, o
tecndlogo de alimentos notou que, ao término da produgdo do
iogurte, o produto apresentava excesso de acidez. Qual seria o
possivel motivo desse defeito no produto acabado?

A) Contaminagdo por bolores.

B) Excesso de sorbato de potassio.

C) Taxa de fermentagdo muito alta.

D) Leite com alto teor de gordura.

E) Utilizagdo de pequena quantidade do inoculante.

48. Em um estudo publicado em 2015, na revista cientifica
“Innovative Food Science and Emerging Technologies” (volume
31, paginas 14 a 27), foram listadas 12 tecnologias inovadoras
para conservagdo de alimentos. Uma das tecnologias
mencionadas consiste em submeter o alimento a pressGes

maiores que 600 Mpa, em temperatura ambiente, para inativar
formas vegetativas de bactérias, fungos e leveduras. Este
processo consiste numa alternativa a utilizacdo de processos
térmicos tradicionais como pasteurizagdo, evitando a destrui¢do

de componentes do alimento pelo calor.
Texto adaptado de Food SafetyBrazil (2016), disponivel em:
https://foodsafetybrazil.org/novas-tecnologias-no-processamento-de-alimentos-
tendencias-para-o-futuro/

Com base na descri¢ao do texto, assinale a Unica alternativa que
corresponde a técnica de processamento de alimentos citada:

A) Processos com membranas de ultrafiltragdo
B) Luz ultravioleta

C) Processamento por alta pressado

D) Irradiagdo

E) Campo elétrico pulsado

49. A industria alimenticia é o ramo da atividade industrial que
engloba as fases de processamento, armazenamento, transporte
e comercializacdo de produtos alimentares e ingredientes. O
perfil do moderno sistema agroalimentar consolidou-se ao longo
do tempo em torno de uma série de alternativas industriais com
o avango do conhecimento cientifico e tecnoldgico. Analisando
as alternativas abaixo assinale a incorreta:

A) As firmas inovadoras buscam maquinarios modernos que
permitam redugdes de custos de produgdo, aumento da escala
produtiva, novas solucBGes tecnoldgicas etc. Inovagbes de
processo sdao importantes para qualquer firma, mas sdo
particularmente importantes para as que adotam estratégias de
custo.

B) Desenvolvimentos conjuntos entre as empresas alimenticias e
a industria de quimicos e embalagens sdo essenciais para que se
atinja um resultado positivo e todos possam auferir ganhos com
as inovagdes no ramo alimenticio.

C) Equipamentos demandados pela industria de alimentos ndo
necessitam de ajustes, ja que as empresas de maquinario
geralmente fabricam equipamentos que conseguem processar
qualguer produto sem levar em considera¢do a matéria-prima
processada.

D) As inovagGes de processo sdo muito importantes na industria
de alimentos e a aquisicdo de maquinas e equipamentos,
considerados novos produtos para as empresas de maquinario,
representam inovagdes de processo para a industria alimenticia.
E) O desenvolvimento de produtos é um desafio que esta
associado a inovagdo capaz de agregar valor aos produtos e que
exige investimentos no desenvolvimento de tecnologia para
elevar o valor nutritivo dos alimentos, que é uma demanda
crescente do publico, além da praticidade que esta associada ao
estilo de vida da sociedade atual e a crescente conscientizacdao
por parte da populacdo em consumir produtos saudaveis, cuja
producdo representa pequeno impacto no meio ambiente.

50. Em todos os processos para obtengao de alimentos derivados
de frutas e hortaligas, a desinfeccdo com agua clorada (adigao de
hipoclorito de sédio) é uma das etapas utilizadas. Considerando
que no processamento de uma determinada fruta recomenda-se
a imersdo em agua clorada a 150 ppm (mg/L) de cloro ativo por
15 min, com base nessa recomendacdo, um profissional em
alimentos pretende preparar 100 litros de agua clorada com 150

AREA: AGROINDUSTRIA

Pagina 11 de 12



ppm de cloro ativo, a partir de uma solucdo de hipoclorito de
sédio que contém 2% (20 g/L) de cloro ativo. Nessa situagdo, a
quantidade correta de solugdo de hipoclorito de sédio a ser
adicionada a agua é:

A) 75 mL
B) 133 mL
C) 500 mL
D) 750 mL
E) 1.333 mL
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