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SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAOQ, CIENCIA E TECNOLOGIA DO SERTAO PERNAMBUCANO
REITORIA

RESOLUGCAO N2 65 DO CONSELHO SUPERIOR,
DE 22 DE DEZEMBRO DE 2022.

APROVA a TERCEIRA Reformula-
¢do do Projeto Pedagdgico do
Curso de Tecnologia em Viticul-
tura e Enologia do Campus Petro-
lina Zona Rural do Instituto Fede-
ral de Educagao, Ciéncia e Tecno-
logia do Sertdo Pernambucano -
IFSertaoPE.

A Presidente do Conselho Superior do Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tec-
nologia do Sertdao Pernambucano, no uso de suas atribuicdes legais, RESOLVE:

Art. 12 APROVAR a TERCEIRA Reformulagdo do Projeto Pedagdgico do Curso de Tecnologia em Viti-
cultura e Enologia do Campus Petrolina Zona Rural do Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tec-
nologia do Sertdao Pernambucano — IFSertaoPE.

Art. 22 Alterar a Resolugdo n° 08 do Conselho Superior, de 12 de setembro de 2005, que aprovou o
PPC e Autorizagao de Funcionamento do Curso, a Resolu¢ao n° 51 do Conselho Superior, de 25 de
setembro de 2015, que aprovou a primeira reformulagao, e a Resolugdo n° 51 do Conselho Superi-
or, de 31 de outubro de 2019, que aprovou a segunda reformulagao.

Art. 32 Esta resolucdo entra em vigor a partir da data da sua publicacao.
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1. APRESENTACAO

Este projeto objetiva a atualizagdo do Projeto Pedagogico de Curso (PPC) do Curso de
Tecnologia em Viticultura e Enologia, na forma de ensino superior, no Instituto Federal do
Sertdo Pernambucano - Campus Petrolina Zona Rural, cuja a tltima versao ¢ do ano de 2013.

Este documento segue as normas da Organizagdo Académica dos Cursos do IFSertaoPE,
Resolucao n° 41 do Conselho Superior de 09 de dezembro de 2020

2. CONTEXTUALIZACAO DA INSTITUICAO DE ENSINO

O Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia do Sertdo Pernambucano
(IFSertaoPE) foi criado a partir da transformagao do Centro Federal de Educagdo Tecnoldgica
de Petrolina — CEFET Petrolina, pela Lei n® 11.892, de 29 de dezembro de 2008. O CEFET
Petrolina originou-se da Escola Agrotécnica Federal Dom Avelar Branddo Vilela -
EAFDABYV, por meio do Decreto Presidencial N° 96.568, de 25 de agosto de 1998, que foi
transformada em Autarquia Federal através da Lei N° 8.731, de 11 de novembro de 1993.

Em conformidade com as demais escolas da Rede Federal de Educagdo Tecnoldgica,
a EAFDABYV adotou o Sistema Escola-Fazenda, cujo lema “Aprender a Fazer e Fazer para
Aprender” ensejava possibilitar ao aluno a associacdo da teoria a pratica nas Unidades de
Ensino e Producdo (UEPs), as quais se relacionavam com diversas atividades agricolas
determinadas pelo curriculo de formato nacional unico. Com isso, a escola Agrotécnica
passou a oferecer novos cursos técnicos, com estrutura curricular mais flexivel e de
caracteristicas mais coerentes com o contexto social, econdmico e ambiental da regido,
antecipando-se dessa forma as transformagdes pelas quais passaria o ensino técnico brasileiro
com a publica¢do da Lei n° 9.394/96 e do Decreto 2.208/97. Em consequéncia da aprovacao
de projeto pelo Programa de Reforma e Expansdao da Educacdo Profissional (PROEP),
financiado pelo Banco Interamericano de Desenvolvimento (BID), a EAFDABYV iniciou, no
ano de 1998, a execucdo de convénio, através do qual recebeu recursos para investimento em
infraestrutura fisica, equipamentos e capacitagdo de agentes colaboradores, ressaltando-se que
foi a primeira escola da rede a ser contemplada com este tipo de programa.

No dia 26 de novembro de 1999, de acordo com Decreto Presidencial (DOU N° 227-
A, de 26 de novembro de 1999) a EAFDABV passou a Centro Federal de Educacgdo
Tecnoldgica de Petrolina. Com a publicagdo do Decreto N° 4.019, de 19 de novembro 2001,
foi transferida a Unidade de Ensino Descentralizada de Petrolina, do Centro Federal de

Educagdo Tecnoldgica do Sertdo Pernambucano, para o Centro Federal de Educagdo
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Tecnoldgica de Petrolina, o qual passaria a abranger dois campi distintos: Unidade Agricola
(atual, Campus Petrolina Zona Rural) e Unidade Industrial (atual, Campus Petrolina).

Com a transferéncia de EAFDABYV para CEFET, a institui¢do expandiu o seu quadro
de pessoal, ampliou seu inventario de bens moveis e imdveis, assumiu NOVOS Cursos e
aumentou o numero de alunos matriculados. Em 2007, a SETEC/MEC transferiu para o
CEFET Petrolina a escola federalizada da cidade de Floresta, hoje intitulado de Campus
Floresta do IFSertaoPE. Apds segunda fase do programa de expansdo da Rede de Educagdo
Profissional e Tecnoldgica, o governo federal adotou o conceito de cidade-polo, de forma a
alcancar o maior nimero de regides. Nesta fase, o entdio CEFET Petrolina foi contemplado
com mais duas unidades de ensino descentralizadas, uma em Salgueiro e outra em Ouricuri,
em fun¢do de suas localizagdes geograficas privilegiadas e importancia economica (PDI

2009-2013). Segue abaixo, na Figura 1, a linha do tempo do histérico do IFSertaoPE.

Figura 1. Linha do tempo do historico do [FSertaoPE.

Cringéo dos [F's ¢
transformagio do
CEFET Petrolina
na [F Serifio-PE,
Cringio da Escola Transformagiio Transferincia da com as Campi
Agrotécnica Federl i escalas UMED Petrolina do Petraling Fona Criagio dos Centros de
Dom Avelar agrodbomicas em CEFET/PE para o Rural, Petroling ¢ Referéncia em Afrinio,
Brandiio Vilela mularcuias CEFET Petrolma Floresta Petrolindia ¢ Sertinia
Decreio 96,598 Len 8.731 Decrcio 4019 Lea 11892 Resalucio COMSLUP 11
1988 1993 11011 2008 2014
L] L] L L - - L L L]
1989 1999 07 2010 015
LINED Petroling Decreio de 18 de jancino Transferéncia Portarias MEC 128¢ Portara MEC 27
.oy Criaglio dos CEFET"s ¢ Pl 1170 Awtarizagho de
. ; transformagio da Escola ¥ A Auniorizagio de fimcionamenio dos
prédio préprio Aprotécaica Dom Avelar h:m-: = oy fimcionamento do Caumpi Sants Maria
Brandio Vikcla no P- lina ‘Campus Floresta ¢ dos da Boa Vista ¢ Serm
CEFET Petrolina Campi Salgueciro ¢ Talhada
A

Fonte: INSTITUTO,2017

Atualmente, o IF SertaoPE, com sede (Reitoria) em Petrolina, conta com sete campi:
Petrolina, Petrolina Zona Rural, Floresta, Ouricuri, Salgueiro, Santa Maria da Boa Vista e
Serra Talhada. Além destas unidades de ensino, possui ainda dois centros de referéncias:
Afranio e Petrolandia.

As éareas regionais de abrangéncia institucional estdo contempladas na Mesorregido
Sertdo Pernambucano e Mesorregido Sao Francisco Pernambucano, no semiarido, submédio
Sao Francisco.

PCC | Projeto Pedagdgico do Curso 7



2.1 IFSertaoPE e Base Legal

Curso Superior de Tecnologia em Viticultura e Enologia

Razio Social:
Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia do Sertao Pernambucano/IF SertaoPE

CNPJ: 10.830.301/0001-04 Contato: (87) 2101-2350

Enderec¢o: Rua Aristarco Lopes, 240 — Centro, CEP: 56302-100, Petrolina/PE — Brasil
Site institucional: www.ifsertao-pe.edu.br

Base Legal: Lei n° 11.892, de 29 de dezembro de 2008 e Resolugdo n® 47, de 11 de setembro
de 2019.

2.2 Campus e base legal

Unidade de ensino: Campus Petrolina Zona Rural

CNPJ: 10830301/0002-87 Contato: (87) 2101-8050
Endereco: PE 647, Km 22, Projeto Senador Nilo Coelho N4, Petrolina-PE

Site institucional: www.ifsertao-pe.edu.br

Base Legal: Lei n° 11.892, de 29 de dezembro de 2008 e Resolucdao n® 47, de 11 de setembro
de 2019.

2.3 Caracteristicas socioecondmicas e culturais da regiio

A videira apresentou uma excelente adaptagdo as condi¢des climaticas do Vale do
Submédio Sao Francisco e estd embasada em uma viticultura caracterizada por grandes
projetos de irrigagdo, que se propiciaram de varias décadas de investimentos publicos,
principalmente da Companhia para o Desenvolvimento dos Vales do Sao Francisco e do
Parnaiba (CODEVASF), estando ainda organizada segundo as estratégias de cooperagdo e de
cooperagdo competitiva. Quanto a estratégia de cooperagdo sdo notérios os acertos entre os
stakeholders ao longo da cadeia produtiva, onde se podem ressaltar os apoios governamentais
e os elos com o6rgaos de pesquisa sediados na regido. No que se refere a estratégia de
cooperagdo competitiva, esta se reflete principalmente na criagdo da Vinhovasf, uma
Organiza¢ao da Sociedade Civil de Interesse Publico (OSCIP), que visa criar as condi¢des
necessarias para que o vinho do vale obtenha maior notoriedade, especialmente através da
Indicacdo de Procedéncia, obtido junto ao INPI (Instituto Nacional de Protecdo Industrial),
permitindo maior reconhecimento do vinho produzido no vale e abertura de novos mercados.

A tributagdo que incide sobre os vinhos brasileiros ¢ um dos entraves mais criticos a

competitividade do setor vinicola brasileiro. Além da questao da tributagao a competitividade

PCC | Projeto Pedagdgico do Curso 8
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do setor vinicola enfrenta outro desafio que ¢ o baixo consumo per capita de vinho.
Importante também referir sobre a contribuicdo que o Instituto Federal do Sertao
Pernambucano tem dado a vitivinicultura da regido, especialmente através do Curso Superior
Tecnolégico em Viticultura e Enologia. Tal fato trouxe a regido pessoal qualificado, além de
desempenhar papel relevante nas empresas de producao de vinhos. Somado a isso, considera-
se ainda o refor¢o estratégico na busca de novos consumidores e ampliacdo de conhecedores
sobre as particularidades do produto vinho e seus derivados, com consequente aumento do

numero de consumidores, principalmente em ambito regional.

2.4 Breve historico do campus

O IF SertaoPE foi criado a partir da transformag¢do do Centro Federal de Educacao
Tecnoldgica de Petrolina — CEFET Petrolina, pela Lei n° 11.892, de 29 de dezembro de 2008.
O CEFET Petrolina foi criado a partir da entdo chamada Escola Agrotécnica Federal Dom
Avelar Brandao Vilela — EAFDABV; Atualmente, o IF SertdoPE apresenta uma estrutura
composta por 1 (uma) Reitoria e por 7 (sete) campi, todos em funcionamento, localizados nos
municipios de Petrolina, Santa Maria da Boa Vista, Ouricuri, Salgueiro, Floresta e Serra
Talhada. Soma-se a essa estrutura 3 (trés) Centros de Referéncia, localizados nos municipios
de Afranio, Petrolandia e Sertania. A instituigdo oferta cursos em diversas formas de ensino —
Técnico, Graduagdo (tecnologico, bacharelado e licenciatura) e Pos-graduacao (Lato sensu e
Stricto sensu) — todos em consonancia com a Lei de Diretrizes ¢ Bases para a Educagao
Nacional — LDB n°® 9394/96. O IF SertaoPE oferta cursos de Formacao Inicial e Continuada
(FIC). Tratam-se de cursos de curta e média duragdo, atendendo a uma expressiva parcela da
populagdo, a quem sdo destinados cursos, programas e treinamentos de qualificacdo
profissional, buscando produzir ou reproduzir os conhecimentos humanisticos, cientificos e
tecnoldgicos. Objetiva ainda proporcionar a formagdo plena da cidadania, de forma a

consolidar uma sociedade mais justa e igualitaria.

3. IDENTIFICACAO DO CURSO

Denominacio do curso/habilitacio Tecnodlogo em Viticultura e Enologia
Modalidade de oferta Presencial

Tipo do curso Tecnoldgico

Endereco de funcionamento do | PE 647, Km 22, Projeto Senador Nilo Coelho
curso N4, Petrolina-PE

PCC | Projeto Pedagdgico do Curso 9
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Niamero de vagas pretendidas ou | 50 vagas anuais, sendo a entrada no primeiro e

autorizadas no segundo semestres definida por ordem de
classificacao.

Turnos de funcionamento do curso | Diurno (manha ou tarde)

Carga horaria total do curso 3036 horas

Carga horaria de Estagio 160 horas

Carga horaria de Atividades | 60 horas
Complementares do Curso — AACC

Tempo de duraciio do curso 3,5 anos
Tempo minimo e maximo para | Minimo — 7 semestres
integralizacio Maximo — 10 semestres
Composiciao do Nucleo Docente Portaria N°45 de 27 de abril de 2022
Estruturante — NDE Presidente:
Prof®. Elis Tatiane da Silva Nogueira
Membros:

Prof. Manoel Pedro da Costa Noronha Junior
Prof*. Marcia do Carmo Silva Matos

Prof®. Aline Rocha

Prof. Francisco Macédo de Amorim

Prof. Marlon Gomes da Rocha

Portaria N°46 de 30 de marco de 2021
Presidente:

Prof®. Elis Tatiane da Silva Nogueira
Membros:

Prof. Manoel Pedro da Costa Noronha Junior
Prof*. Marcia do Carmo Silva Matos

Prof*. Aline Rocha

Prof. Francisco Macédo de Amorim

Prof. Marlon Gomes da Rocha

Requisitos e Formas de Acesso SiSU / Vestibular, Portador de Diploma,
Transferéncia interna e externa.

Periodicidade de oferta Semestral

Ato de criacio do curso Resolugdo n° 008, de 12 de setembro de 2005, do

Conselho Diretor do Centro Federal de Educacao
Tecnoldgica de Petrolina - CEFET-PE

4. ORGANIZACAO TECNICO PEDAGOGICA

4.1 justificativa de oferta do curso
A produgdo tradicional de vinhos, no mundo, esta localizada em regides de clima

temperado, entre os paralelos 30-45° no hemisfério Norte, onde estdo os Estados Unidos, o
Canada, todos os paises tradicionais da Europa, como Franca, Espanha, Italia, Portugal e
Alemanha, e entre 29-42° no hemisfério Sul, onde estdo o Chile, Argentina, os Estados de
Santa Catarina e Rio Grande do Sul, a Africa do Sul, a Australia e a Nova Zelandia. No

Nordeste do Brasil a regido do Vale do Sao Francisco, situada entre os paralelos 8 e 9° do

PCC | Projeto Pedagdgico do Curso 10



Hemisfério Sul, ¢ uma regido de clima tropical semiarido, com caracteristicas edafoclimaticas

que possibilitam o escalonamento da producdo de uvas para vinhos ao longo do ano.
Dependendo do més em que ocorre a colheita e a elaboragdo, os vinhos apresentam variagdes
na composicao, qualidade e tipicidade, principalmente devido a variabilidade climética intra-

anual (TONIETTO & TEIXEIRA, 2004).

Analisando-se os critérios de qualidade dos vinhos em diferentes paises vitivinicolas,
verifica-se que as referéncias geograficas das areas de produg¢do de uvas e vinhos sao
utilizadas para diferenciar os vinhos junto ao mercado consumidor. Isso ocorre nos paises de
viticultura tradicional da Europa e, de forma crescente, nos paises do Novo Mundo

vitivinicola.

A vitivinicultura praticada na regido do Vale do Sao Francisco ¢ uma das mais
tecnificadas do mundo, pois exige elevado grau de conhecimento dos viticultores e técnicos,
em termos de manejo do campo, assim como diferentes conhecimentos dos endlogos durante

as vinificagcdes (PEREIRA et al., 2018).

O setor vitivinicola tem se comportado em constante crescimento, tendo a
particularidade da visao da comunidade cientifica voltada para o melhor aproveitamento dos
recursos naturais disponiveis na regido, em funcdo das condi¢des climaticas, que permitem
uma produg¢ao diferenciada. Além do Vale do Sao Francisco, no Hemisfério Sul, destacam-se
no panorama produtivo de vinhos em regides tropicais os paises india, Tailandia e Taiwan,
além da Venezuela, no Hemisfério Norte. Nestes paises, existe a producdo comercial por
iniciativas privadas, sem ainda contar com o apoio de Instituigdes publicas no
desenvolvimento de pesquisas cientificas (PEREIRA et al., 2011). Nestas condi¢des ocorrem
duas podas e duas colheitas por ano (TONIETTO; PEREIRA, 2011; PEREIRA ef al., 2016).
A principal caracteristica desta nova fronteira vitivinicola, que a diferencia de todas as regides
vitivinicolas do Brasil e do mundo, ¢ que a data da poda das videiras e da colheita das uvas ¢
definida pelo produtor. A poda ¢ definida, portanto, em fun¢do das condi¢des climaticas
(evitando-se os periodos chuvosos), das demandas do mercado, da capacidade de estocagem e
vinificacdo, dos tipos e estilos de vinho a serem elaborados, além de se levar em conta
atributos qualitativos e as tipicidades dos vinhos obtidos. Nesta regido, podem-se podar
videiras e colher uvas em qualquer época do ano, em todos os meses ¢ todas as semanas, o
que traz inimeros beneficios, como a possibilidade de escalonamento da producao, ndo sendo

necessario ter uma estrutura fisica muito grande para absorver e vinificar todas as uvas
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colhidas. Assim, o produtor poda e colhe de acordo com a sua programacao (PEREIRA et al.,

2018).

Além disso, a particularidade climatica, ja destacada acima, favorece o diferencial
produtivo exclusivamente no Vale do Sdo Francisco, onde cientistas ja vislumbram a breve
implantagdo de um laboratério vivo da vitivinicultura, possibilitando a produgdo de
conhecimentos cientificos com resultados mais rapidos, conforme ja destacado pela
Organizagao Internacional da Uva e do Vinho (OIV), entidade que regulamenta e orienta a

producao vitivinicola mundial.

O primeiro alicerce no qual serd construida a justificativa que ird lastrear a
reformulacdo do curso de Tecnologia em Viticultura e Enologia do Campus Petrolina Zona
Rural do IF SertdoPE sera, sem duvida, o atendimento das necessidades e anseios reais
oriundos do conjunto muito amplo de individuos. Embora estes, espacialmente separados,
estdo dentro do raio de penetragdo desse Instituto Federal, uma vez que tais sujeitos se
manifestam ansiosos na volumosa e significativa producdo agricola e outros fatores inerentes
a producdo, consumo e comercializagdo de produtos vitivinicolas do submédio Sao Francisco.
Outra justificativa baseia-se na grande demanda da comunidade internacional sobre
conhecimentos especificos da elaboragdo de vinhos em regido tropical, extremante distinto
das condi¢des comumente encontradas nas regides tradicionais de producdo. O atual cendrio
da existéncia de um curso europeu no segmento, que integra cinco paises tradicionalmente
produtores (Alemanha, Espanha, Franca, Itilia e Portugal) e que contempla uma disciplina
especifica para tratar do tema ‘Viticultura Tropical e Semiarida’, traz a tona tal reflexao que
fortalece o argumento dessa justificativa. O vasto conhecimento sobre essa Viticultura
Tropical por parte dos nossos alunos, que pds-formagao seguem para trabalhar em outras
regides, também permite uma ‘propaganda positiva’ sobre as condi¢des diferenciadas no Vale
do Sao Francisco, favorecendo ainda a atratividade de novas empresas para a regido. A
possibilidade dos alunos produzirem varios vinhos durante todo o ano, uma exclusividade da

regido em que o curso se encontra, também favorece a formacao e diferencia o curso.

A presente proposta visa adequar a matriz curricular do Curso Superior de Tecnologia
em Viticultura e Enologia as mudangas que estdo se processando no que se refere ao perfil
profissional dos egressos deste curso. Atualmente, o mercado profissional para tecndlogos

com esta formagdo tem exigido bastante dos conhecimentos pertinentes a elaboragao dos

derivados da uva, mas também, de maneira bastante intensa, da capacidade dos egressos em
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desenvolverem atividades ligadas aos servigos oriundos deste nicho produtivo (tais como

enoturismo, enogastronomia, entre outros). Neste sentido, a mudan¢a em questdo tem como
intuito a atualizacdo da matriz curricular, com o objetivo de possibilitar ao formando uma
melhor inser¢do profissional na cadeia produtiva da uva, do vinho e dos seus derivados, que

tem sido marcada pela crescente ampliagdo da concorréncia.

Cabe mencionar ainda que a reforma ora apresentada aponta para o fortalecimento das
componentes curriculares cujos conteudos versam sobre a elaboracdo dos derivados da uva.
Além disso, tais mudangas fortalecem ainda uma série de conteidos que primam pela
capacitacdo na esfera dos servigos ligados a cadeia produtiva enoldgica. A reforma em
questdo apenas enfatiza, no modelo curricular do curso, uma delimitagdo mercadologica do
exercicio profissional do Tecndlogo em Viticultura e Enologia ja existente. Atrelado ao
presente conjunto de modificagdes da matriz curricular do curso supracitado remonta a
importancia da atualizagdo dos conteudos ofertados nas componentes curriculares. Tal
procedimento implica na incorporacdo de novos avancos cientificos ao conjunto de
conhecimentos que sdo transmitidos aos alunos e futuros profissionais, algo que se mostra

importantissimo em um setor tecnoldgico ligado a um mercado altamente dinamico.

Desta forma, ndo seria prematuro, indicar que as justificativas se revestem de
contundente posicionamento no tocante ao processo de reformulacido do curso de Tecnologia
em Viticultura e Enologia neste Instituto Federal. A orientacdo/configuracdo produtiva
regional, bem como o processo de reestruturacdo do Campus Petrolina Zona Rural e os
caracteres distintivos de tal curso, solidificam os alicerces legitimadores da inexoravel

necessidade apontada.

Apesar do breve histérico produtivo e financeiro a respeito da dindmica econdmica da
viticultura no submédio Sao Francisco, ¢ possivel perceber um panorama que possui
informagdes que podem colaborar para tornar tal ambiente produtivo solido, do ponto de vista
econdmico e social, principalmente, o nimero de empregos gerados de forma direta e indireta.
Outra atividade atrelada a producao viticola, ¢ a produgdo de vinhos. Segundo a CODEVASF
(2010) o vale do Sao Francisco produz, em dias atuais, dois tipos de vinhos. O primeiro,
denominado vinhos jovens, conhecidos como os “vinhos do sol”, apresentando caracteristicas
singulares de aromas e sabores. O segundo, vinhos de guarda, obtidos em processos que
duram alguns anos, armazenados em barricas de carvalho, sendo as ultimas, responsaveis pela

promocao de uma maior complexidade dos aromas ¢ uma melhora na estrutura dos vinhos.
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Ainda impulsionado pelo arranjo produtivo local da viticultura, o enoturismo tem ganhado
forca e visibilidade. Tal elemento se constitui num indicativo claro refor¢ando a geracdo de
emprego e renda também no setor de servigos da regido. E, além disso, tal fendmeno aponta
para a existéncia futura de uma cadeia produtiva ainda mais consolidada em virtude do

proprio efeito cascata de impulsdo econdmica.

4.2 Objetivos

4.2.1 Geral

Oferecer condigdes aos egressos de adquirirem competéncias e habilidades para
atuarem na identificagdo das oportunidades de negocios, planejamento, implantagdo,
manutencdo ¢ coordenacdo de atividades relacionadas a producdo, conservagao e
comercializacdo de uvas, vinhos e derivados da uva ¢ do vinho, em atendimento as
necessidades do mercado de trabalho.

4.2.2 Especificos

e Formar profissionais generalistas, ecléticos, com sélido embasamento nas dareas
fundamentais do conhecimento cientifico e técnico relacionado as ciéncias agrarias e
do ambiente;

e Favorecer a formacao humanista, permitindo a compreensao, analise e gerenciamento
dos processos de transformacao da agricultura, do rural e da sociedade global, visando
um desenvolvimento sustentavel, que considere as dimensdes técnico-econOmicas,
socio-culturais, ambientais, politicas e éticas;

e Estimular a uma sélida formag¢ao, com capacidade para atuar nos Arranjos Produtivos
Locais, tanto os de base agroecologica, como da fruticultura convencional e, de
maneira especial, da vitivinicultura, pautada nas necessidades especificas;

e Permitir que o profissional se preocupe com o processamento agroindustrial de forma
critica e criativa, absorvendo e desenvolvendo tecnologias, tanto no aspecto social
quanto na competéncia cientifica e tecnoldgica, possibilitando ao profissional atuacao
direta e indireta na dissolucdo de problemas locais e regionais;

e Incentivar uma visao sistémica, integrada e participativa na sua acao, sendo importante
a sua contribui¢ao no atual processo de transi¢do para um sistema agroindustrial mais
sustentavel;
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e Oferecer uma visdo e uma pratica indissociavel entre ensino, pesquisa e extensao,
rompendo os elementos curriculares da disciplina e/ou curso.

e Internalizar nos estudantes os conceitos de territério ¢ nogdes basicas das ciéncias
sociais, que permitirdo desenvolver habilidades diversas, capazes de impulsionar os
processos de desenvolvimento rural sustentavel.

4.3 Politicas institucionais no ambito do curso

A indissociabilidade do ensino, pesquisa, inovagdo e extensdao, mesmo realizada em
tempos e espagos distintos, tem um eixo fundamental, a saber, constituir a func¢ao social da
escola de democratizar o saber e contribuir para a construgdo de uma sociedade ética e

solidaria.

4.3.1 Ensino

O Curso de Tecnologia em Viticultura e Enologia objetiva formar Tecndlogos em
Viticultura e Enologia, comprometidos com a inovagao tecnologica, com capacidade técnico
cientifica e responsabilidade social, aptos a promover, orientar ¢ administrar a utilizagao e
otimizagdo dos diversos fatores que compdem os sistemas de produ¢do, transformacdo e
comercializa¢do, em consonancia com os preceitos de protecdo ambiental, além de planejar,
pesquisar e aplicar técnicas, métodos e processos adequados a solugao de problemas e a

promocao do desenvolvimento sustentavel.

O Curso permitird ao profissional a atuagdo critica e criativa na identificagdo e
resolucdo de problemas, considerando seus aspectos politicos, econdmicos, sociais,
ambientais e culturais, com visdo ética e humanistica, em atendimento as demandas da
sociedade. A proposta do curso do IFSertaoPE, Campus Petrolina Zona Rural ¢ de um
enfoque ampliado e multifacetado do desenvolvimento sustentavel a partir de um elenco
curricular e ementas, que expdem os diferentes vieses do desenvolvimento agroindustrial e

tantos outros, especialmente focados no processamento vitivinicola.
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O olhar do rural se amplia de um espago de produgdo agricola, disciplinar, para um
espago multifuncional e interdisciplinar. A concepgao do curso se orienta pela perspectiva do
desenvolvimento agroindustrial sustentavel e, se define pelo perfil do profissional, habilidades
e competéncias, que se pretende, internalizada pelo egresso. Adicionalmente, se enquadra nas
diretrizes curriculares nacionais, na legislacdao do curso superior de Tecnologia em Viticultura
e Enologia aprovadas pelo Conselho Nacional de Educacdo (CNE) e nas diretrizes para os

Institutos Federais de Educacao Ciéncia e Tecnologia.

A proposta pedagodgica entende que no processo de formagdo do educando, a
separacdo da teoria com a pratica ¢ analoga a separagdo do trabalho intelectual e manual
proprio da sociedade que vivemos. Na proposta dissociativa, teoria e a pratica sdo
independentes e autdbnomas, cada uma com sua légica. A “teoria” tem o sentido de observar,
contemplar, refletir, mas exprime interesses, objetivos e finalidades. Nao se trata apenas de
constata¢do, ela decide o rumo e orienta a acdo que permite interferir na realidade. A “pratica”
estd relacionada com agir, fazer e interagir e dissociada da teoria, o conhecimento reduz-se a
pura reproducgdo ou repeticao, limitando fortemente a inovagao. Na visdo associativa, ndo ha
polos, nem oposi¢do. Teoria e pratica sdo dimensdes de uma tUnica realidade, componentes
indissoluveis da “praxis”. Mesmo assim, a pratica ¢ sempre o ponto de partida e o ponto de.
Fazer uma separacdo limita além da capacidade de inovagao, a possibilidade da construcao de
competéncias e habilidades, porque, tanto ensino, como a pesquisa ¢ a extensdo sao partes

indissocidveis de um processo dialdgico entre teoria e pratica.

No curso de Tecnologia em Viticultura e Enologia do IFSertdoPE, Campus Petrolina
Zona Rural, as disciplinas formardo uma unidade dinamica interligando a teoria e a pratica,
possibilitando uma formagao profissional com visao de totalidade, com habilidades cientificas
e ao mesmo tempo capacidade de comunicacdo na busca pela dissolu¢do dos principais

problemas da sociedade.

4.3.2 Pesquisa e inovacio

As politicas de pesquisa e inovagdo estdo apoiadas em dois principios: cientifico e

educativo. Conforme o PDI (2018-2018):

O IFSertaoPE se constitui como um desses espagos fundamentais na construgao

dos caminhos, com vista a esse desenvolvimento, e compreende que a educagao
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profissional e tecnologica ndo € apenas uma instrumentalizadora de pessoas para o
mercado de trabalho. E imprescindivel situar os educandos como
potencializadores de wuma educagdo que possibilita, ao individuo, o
desenvolvimento de sua capacidade de gerar conhecimentos a partir de uma
pratica interativa com a realidade. Ao mergulhar em sua propria realidade, esses
sujeitos devem extrair e problematizar o conhecido, investigar o desconhecido
para poder compreendé-lo e influenciar a favor do desenvolvimento local e

regional (PDI, 2014, p.65, grifo nosso).
Sdo agdes de pesquisa e inovagdo no ambito do curso:

* Programa de Iniciacdo Cientifica (em conformidade com a RN N° 017/2006 do CNPq e

normas vigentes);
* Programas de Inovagdo Tecnologica (em conformidade com Resolugdo 34, de 26/12/2017);

* Programas de Incentivo a Publica¢des Cientificas (em conformidade com Resolugdo n° 24,

de 09 de setembro de 2013);

* Consolidar a pesquisa, oportunizando o envolvimento de servidores e discentes dos diversos

niveis e modalidades de ensino em projetos de pesquisa;

* Consolidar a inovacdo tecnologica através da disseminacdo da cultura da inovagdo e
propriedade industrial, capacitagao de servidores, institucionalizagdo do tema e estimulo ao

empreendedorismo.

4.3.3 Extensao

As politicas de extensao estao apoiadas, conforme o PDI (2014-2018) nos paragrafos

IV e V do Art. 4°da Lei 11.892/2008, em:

(...) principios e finalidades da educagdo profissional e tecnoldgica, em articulagao
com o mundo do trabalho e os segmentos sociais, com énfase na producdo,
desenvolvimento e difusdo de conhecimentos cientificos e tecnoldgicos, de modo
a contribuir para desenvolver os arranjos produtivos sociais e culturais locais, com

foco na redugdo das desigualdades sociais intra e inter-regionais. (PDI, 2014,

p.61)

PCC | Projeto Pedagdgico do Curso 17



Curso Superior de Tecnologia em Viticultura e Enologia

Neste sentido, as atividades de extensdo, sempre buscando articulagdo com ensino e
pesquisa, visam interagir continuamente com a sociedade e contribuir para a sustentabilidade

social, cultural, ambiental e econémica da regido.

Admitindo as Diretrizes para formulagdo das ag¢des de extensdo nos Institutos
Federais, bem como os pardmetros e as dimensdes operativas da extensdo descritas no

Documento Base Extensdo Tecnoldgica, sdo atividades e programas no ambito do curso:

» Visitas técnicas, enquanto atividade supervisionada, cujo objetivo maior ¢ promover
significativa interacdo dos estudantes das diversas areas educacionais da institui¢do com o

mercado do trabalho;

» Projetos sociais enquanto conjunto de acdes, técnicas e metodologias apropriadas,
desenvolvidas e/ou aplicadas junto com a populacdo e representam solu¢des para inclusdo

social, relagdes etnoraciais ¢ melhoria das condi¢des de vida;

* Projetos culturais enquanto acdes referentes a eventos técnico, social, cientifico, esportivo,

artistico e cultural que favorecem a participacdo da comunidade externa e/ou interna;

 Cursos de extensdo ¢ Formagdo Inicial e Continuada enquanto acao pedagogica de carater
tedrico e pratico, presencial ou a distincia, planejado para atender demandas da sociedade,
visando ao desenvolvimento, atualizagdo e aperfeicoamento de conhecimentos cientificos e

tecnologicos com critérios de avaliacdo definidos e oferta ndo regular;

* Programa Institucional de Projetos e Bolsas de Extensdo (PIpBEX) enquanto programa que

destina bolsas como auxilio financeiro aos alunos vinculado a projetos de extensao.
A extensdo aparece integrada ao ensino em duas formas:

1) por meio de cursos de extensdo, eventos e palestras, que atualizam o discente na area de

atuacao profissional;

2) por meio da prestacdo de servicos a comunidade, buscando sua formacao profissional e

humanistica.

Portanto, a extensdo representa o espaco propicio para o aprendizado pratico do
discente e o cumprimento da fun¢do social do ensino. Assim, o Curso Superior de Viticultura
e Enologia contribui para a realiza¢ao da educagdo em geral e, em particular, para a realizacao

da Missao do IFSertdaoPE que ¢ “promover o desenvolvimento regional sustentavel, com foco
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de transformar a sociedade” (PDI, 2014-2018, p.05, grifo nosso).
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4.4 Perfil profissional de conclusao

O perfil profissional ¢ visto como a descrigdo de condigdes desejaveis a um
profissional para que possa atuar, com competéncia, no seu campo de abrangéncia no
respectivo contexto social de forma a promover a manutencao e/ou retomada do equilibrio. O
perfil, além de expressar o profissional que o curso ird formar, explicita os conhecimentos, as
habilidades e as atitudes que o aluno terd oportunidade de desenvolver. A proposta da
estrutura curricular do Curso de Tecnologia em Viticultura e Enologia do Campus Petrolina
Zona Rural do Instituto Federal de Educacgdo, Ciéncia e Tecnologia do Sertdo Pernambucano
IFSertaoPE, atende as Resolu¢des do CFE N° 06/1984. Acrescenta-se ao seu curriculo, a
amplitude de formacgao técnico-social ao propiciar ao discente a formagdo em conhecimentos

basicos sobre os arranjos produtivos locais.

O curso de Tecnologia em Viticultura e Enologia objetiva a formacdo de um
profissional generalista, eclético, com solido embasamento nas areas fundamentais do
conhecimento cientifico e técnico relacionado as ciéncias agrarias e do ambiente. A formacao
humanista proposta devera permitir a compreensao, analise e gerenciamento dos processos de
transformacgdo da agricultura, do rural e da sociedade global, visando um desenvolvimento
sustentavel, que considere as dimensdes técnico-econdmicas, socio-culturais, ambientais,

politicas e éticas.

Mais ainda, o profissional egresso do Curso de Tecnologia em Viticultura e Enologia
do Campus Petrolina Zona Rural devera ter solida formagao, que os capacite a atuar nos
Arranjos Produtivos Locais, tanto os de base agroecoldgica, como da fruticultura
convencional e, de maneira especial, da vitivinicultura, pautada nas necessidades especificas.
Permitird, ainda, preocupar-se com o processamento agroindustrial de forma critica e criativa,
absorvendo e desenvolvendo tecnologias, tanto no aspecto social quanto na competéncia
cientifica e tecnoldgica, possibilitando ao profissional atuagdo direta e indireta na dissolugdo

de problemas locais e regionais.
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Espera-se que o profissional de Tecnologia em Viticultura e Enologia possua uma
visdo sistémica, integrada e participativa na sua agdo. Nesse aspecto, torna-se importante a
sua contribuicdo no atual processo de transicdo para um sistema agroindustrial mais
sustentavel. Essa exigéncia da humanidade, oferecendo uma visdo e uma pratica indissociavel

entre ensino, pesquisa e extensdo, rompe os elementos curriculares da disciplina e/ou curso.

O profissional formado no Campus Petrolina Zona Rural do IFSertaoPE devera ter
internalizado conceitos de territério e nogdes basicas das ciéncias sociais, que permitirdo
desenvolver habilidades diversas, capazes de impulsionar os processos de desenvolvimento

rural sustentavel.

4.5 Estrutura e organizacio curricular

O curriculo do Curso de Tecnologia em Viticultura ¢ Enologia oferece condigdes a
seus egressos para adquirirem competéncias e habilidades, a fim de cumprirem o disposto na
lei n° 11.476, de 29 de maio de 2007, que dispde sobre a regulamentacdo das profissdes de

Endlogo e Técnico em Enologia:

a) Analisar as caracteristicas fisicas, quimicas, botanicas, organolépticas e sanitarias da uva;
b) Executar as diferentes etapas e os procedimentos do cultivo da videira;

¢) Manipular os equipamentos e materiais empregados nos procedimentos vitivinicolas;

d) Analisar os processos fisicos, quimicos, bioquimicos e microbiologicos inerentes a

moderna tecnologia de vinificacao;
e) Aplicar a legislagdo vigente das atividades e dos produtos vitivinicolas;

f) Decidir e formular recomendacdes para o desdobramento satisfatorio de todas as

atividades técnicas na area de vitivinicultura;

g) Planejar e racionalizar operagdes agricolas e industriais correspondentes na area
vitivinicola;

h) Prestar assisténcia técnica e promover atividades de extensdo na area vitivinicola;

1) Executar a determinagdo analitica dos produtos vitivinicolas;

j) Organizar e assessorar estabelecimentos vitivinicolas;
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k)

D)

q)

t)
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Organizar, dirigir e assessorar departamentos de controle de qualidade, de pesquisa e de

fiscaliza¢do na area da vitivinicultura;

Identificar, avaliar e qualificar uvas, vinhos e derivados da uva e do vinho;

Orientar e desenvolver projetos de producdo e comercializagdo de produtos enologicos;
Exercer atividades na area mercadologica da vitivinicultura;

Desenvolver e coordenar projetos, pesquisas € experimentagdes vitivinicolas;

Desenvolver as empresas vitivinicolas, contribuindo para a modernizagdo das técnicas de

elaboragdo de vinhos;

Atuar nas cantinas de vinificag¢do, 6rgaos de pesquisa enoldgica e industrias de bebidas, no

controle e na fiscalizacao de vinhos e derivados da uva e do vinho;

Orientar os viticultores quanto aos aspectos técnicos para formar vinhedos de melhor

produtividade e qualidade;

Prestar assisténcia técnica na utilizagdo e na comercializagdo de produtos e equipamentos

técnicos enologicos;

Orientar os vitivinicultores quanto ao aproveitamento das variedades de uvas para

elaboragdo de vinhos de melhor qualidade;
Controlar e avaliar as caracteristicas organolépticas da produg¢ao vinicola;

Exercer magistério em curso superior na area de enologia e viticultura;

Em especial, o profissional formado no Campus Petrolina Zona Rural do IFSertdoPE atendera

as orientagdes da Politica Nacional de Assisténcia Técnica e Extensdo Rural, que, de acordo

com o MDA (BRASIL, 2005), tem os seguintes principios:

a)

b)

Contribuir para a promoc¢ao do desenvolvimento rural sustentavel, com énfase em
processos de desenvolvimento enddgeno, visando potencializar o uso sustentavel dos

recursos naturais;

Adotar uma abordagem transdisciplinar, estimulando a ado¢do de novos enfoques
metodologicos participativos e de um paradigma tecnoldgico baseado nos principios da

agroecologia;
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c) Desenvolver processos educativos permanentes e continuados, a partir de um enfoque
dialético, humanista e construtivista, visando a formagdo de competéncias, mudangas de
atitudes e procedimentos dos atores sociais, que potencializem os objetivos de melhoria da

qualidade de vida e de promogao do desenvolvimento rural sustentavel.

4.6 Matriz curricular

A matriz curricular do curso de Viticultura e Enologia ¢ composta por componentes
curriculares obrigatorios e optativos. A distribuicdo das 3036 horas das unidades curriculares,
fica da seguinte forma: Nucleo Basico, Profissionalizante e Especifico, Atividades
Académico-Cientifico-Culturais (AACC), Atividades de Extensdo, Estagio Obrigatério e
Trabalho de Conclusdo de Curso (TCC) (Figura 3 e Quadro 1). As aulas de cada componente
curricular tém duragdo de 60 minutos, portanto a carga horaria de aulas ¢ equivalente a carga
horaria da disciplina. Os componentes curriculares obrigatérios (Quadro 2) sdo aqueles
indispensaveis para a formac¢do do Tecnologo em Viticultura e Enologia, com vistas a

oferecer a formag¢ao minima.

A oferta dos componentes curriculares optativos objetiva a constru¢do de um espaco
curricular de articulagcdo socio-produtiva e das estratégias de desenvolvimento e consolidagao
dos arranjos produtivos locais, possibilitando aos discentes o aprofundamento em temas
técnico-cientificos ndo abordados na estrutura obrigatéria do curriculo. Neste sentido, os
ciclos optativos serdo oferecidos a partir do terceiro periodo, sendo obrigatorio ao discente
matricular-se em, ao menos, uma disciplina por semestre, independente se € optativa 1, 2 ou 3

(Quadro 3).

O rol de disciplinas optativas permitird ao discente a adequagdo de sua formagdo profissional
de acordo com seus interesses e vocagdes, complementando o carater das disciplinas
obrigatorias, que por sua vez visam a formacdo cientifica basica. O conjunto das disciplinas
optativas ndo consiste numa lista fechada e definitiva, mas sim numa lista dinamica que pode
ser alterada de acordo com a necessidade do curso ou das demandas académicas.
Naturalmente, um elenco de disciplinas que completam lacunas importantes na formagao
basica, ou que conduzam a uma trajetéria académica especifica, sempre deve constar nesse

conjunto.
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Figura 3. Fluxograma da matriz do Curso de Viticultura e Enologia
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1. Quadro 1. Matriz Curricular do Curso de Tecnologia em Viticultura e Enologia

REDACAO CIENTIFICA 40 40 40 00 00
MATEMATICA BASICA 40 40 40 00 00
ESPANHOL INSTRUMENTAL 40 40 35 05 00
FISICA 40 40 40 00 00
QUIMICA GERAL E ORGANICA 80 80 60 20 00
VITIVINICULTURA 60 60 50 10 00
BIOLOGIA APLICADA A 60 60 60 00 00
VITICULTURA
ATIVIDADE DE EXTENSAO I 40 40 15 00 25
Sub-total 400 | 400 340 35 25
- rPeied0 [
CALCULO 40 40 40 00 00
QUIMICA ANALITICA 80 80 40 40 00
METODOLOGIA CIENTIFICA 40 40 40 00 00
MICROBIOLOGIA ENOLOGICA 60 60 40 20 00
ENOLOGIA I 80 80 60 20 00
BIOQUIMICA 60 60 45 15 00
INGLES INSTRUMENTAL I 40 40 40 00 00
Sub-Total 400 | 400 305 95 00
- ®Pered0 [
VITICULTURA I 40 40 34 06 00
ESTATISTICA EXPERIMENTAL 40 40 40 00 00
QUIMICA ENOLOGICA 40 40 20 20 00
ENOLOGIA II 80 80 60 20 00
FISIOLOGIA DA VIDEIRA 40 40 30 10 00
ANALISE SENSORIAL I 80 80 40 40 00
ECONOMIA RURAL 40 40 40 00 00
ATIVIDADE DE EXTENSAO II 40 40 00 00 40
OPTATIVA I 40 40 40 00 00
Sub-Total 440 | 440 344 56 40
ADMINISTRACAO RURAL
MANEJO DA IRRIGACAO E 40 40 14 06 00
DRENAGEM
QUIMICA E FERTILIDADE DO SOLO 60 60 40 20 00
CONTROLE DE QUALIDADE 60 60 40 20 00
ENOLOGIA III 80 80 40 40 00
HIGIENE E SEGURANCA DO 40 40 35 05 00
TRABALHO
TECNOLOGIA DE SUCO DE UVA 40 40 20 20 00
OPTATIAVA II 40 40 40 00 00
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Sub-Total 400 | 400 289 111 00
INOVACAO TECNOLOGICA 40 40 35 05 00
HIDRAULICA 40 40 32 08 00
ANALISE SENSORIAL II 80 80 40 40 00
ENOLOGIA IV 80 80 50 30 00
VITICULTURA 11 40 40 30 10 00
PRAGAS E DOENCAS DA VIDEIRA 40 40 25 15 00
ATIVIDADE DE EXTENSAO III 40 40 00 00 40
FILOSOFIA E ETICA 40 40 40 00 00
OPTATIVA III 40 40