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i/ INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAD,
CIENCIA E TECNOLOGIA SERTAD PERNAMBUCANO
CAKMPUS PETROLINA

CONTRATO n° 14/2015

Concorréncia n° 01/2015
Processo Licitatorio n° 23415.000237/2014-28

O presente contrato objetiva a concessdo onerosa de
uso de espaco fisico, pertencente ao IF SERTAO PE, para
a exploracdo dos servicos de cantina escolar, figurando,
de um lado, como contratante, o INSTITUTO FEDERAL
DE EDUCACAO, CIENCIAS E TECNOLOGIA DO SERTAO
PERNAMBUCANO - CAMPUS PETROLINA e de outro,
como contratada, a empresa MARIA MARGARIDA DOS
SANTOS MOREIRA ME, cujas normas orientadoras
seguem abaixo:

O INSTITUTO FEDERAL DE EDUCA(,',AO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO SERTAO PERNAMBUCANO
- CAMPUS PETROLINA, CNPJ n° 10.830.301/0003-68, com sede na Rodovia BR 407, km 8 -
bairro Jardim S&o Paulo — CEP 56314-520, Petrolina- PE, fones (87) 2101.4300 [ 2101.4356, neste
ato representado por seu Diretor Geral, o Sr. Fabiano de Almeida Marinho, titular do RG n°
1.373.249 SSP/PB e inscrito no CPF sob o n° 692.346.204-53, nomeado pela Portaria n° 245, de
17/06/2014, publicada no DOU n° 116, de 20/06/2014, doravante denominado apenas
CONCEDENTE, e do outro lado, a empresa MARIA MARGARIDA DOS SANTOS MOREIRA ME,
inscrita no CNPJ sob 0 n°04.253.725/0001-42, estabelecida na Rua do Cravo, 804, bairro Dom
Malan - CEP 56322-230, cidade de Petrolina no presente ato, representada pela Sra. MARIA
MARGARIDA DOS SANTOS MOREIRA, titular do RG n° 1188603 SSP/PE e inscrita no CPF sob
0 n° 135.271.694-15, a qual desempenha na empresa o cargo de Proprietdria, denominada
simplesmente de CONCESSIONARIA, na presenca das testemunhas abaixo firmadas, acordaram
em assinar o presente Contrato, com o objeto abaixo, conforme processo, no alto enumerado,
sujeitando-se as disposicdes da Lei 8.666/93, suas atualiza¢des e demais normas pertinentes,
mediante as cldusulas e condi¢oes a seguir estabelecidas:

CLAUSULA PRIMEIRA: DO OBJETO

1.1 O objeto do presente contrato € a concessdo onerosa de uso de espaco fisico, pertencente
ao IF SERTAO PE, para a exploracdo dos servicos de cantina escolar, incluindo a colocacdo de
todos os equipamentos operacionais, por parte da CONCESSIONARIA, de acordo com as
especificacdes técnicas constantes do projeto bdsico.

1.1 O presente contrato vincula-se ao edital de licitagdo e a proposta do licitante vencedor.
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1.2 Para efeitos neste contrato, todas as disposi¢des que tratam das atividades do Restaurante,
quando for o caso, aplicam-se as atividades da Cantina.

CLAUSULA SEGUNDA: DO VALOR DA CONCESSAO

2.1 A CONCESSIONARIA pagard a CONCEDENTE, até o 5° dia til, do més subsequente, ao que foi
utilizado o espaco fisico, o valor mensal de R$ 2.850,00 (dois mil, oitocentos e cinquenta reais);

2.2 Nos periodos de férias, recessos escolares e outras paralisacdes, por periodo igual ou
superior a 15 (quinze) dias, a CONCESSIONARIA pagard a CONCEDENTE apenas 30% (trinta por
cento) do valor mensal da concessao de uso, devendo manter a execucdo do servico;

2. 3 A cada prorrogacdo do contrato ou quando se justificar a alteracdo do valor da

remuneracdo paga pela CONCESSIONARIA, far-se-a incidir o IGPM (indice Geral de Precos de
Mercado) sobre o valor da contratagao.
2.4 A cobranga com as despesas com agua e luz, estdo inclusas no valor da Concessdo;

2.4.1. A CONCEDENTE poderd rever, a qualquer tempo, as despesas com energia elétrica, dgua e
esgoto, estabelecendo mediante acordo entre as partes o reajuste necessario para cobrir tais
despesas.

2.5 Toda a despesa individualizdvel que seja decorrente da execucdo dos fins deste contrato
serd de responsabilidade da CONCESSIONARIA.

2.6 Os valores correspondentes a esta cldusula, na qual refere-se 8 CONCESSAO DE USO,
deverdo ser recolhidos na CONTA UNICA DA UNIAO, através de GRU emitida pelo setor de
Administracao.

CLAUSULA TERCEIRA: DAS OBRIGACOES DA CONCESSIONARIA

3.1A CONCESSIONARIA, obriga-se:

3.1.1 = Pagar pontualmente os valores que sejam de sua responsabilidade, cabendo-lhes
também o pagamento de impostos que recaiam sobre os servicos que prestar.

3.1.2 - Manter o espa¢o objeto da Concessdao Onerosa de Uso em perfeito estado de
conservagdo, seguranga higiene e asseio, de forma a preserva-lo e restitui-lo na mais perfeita
ordem.

3.1.3 — Solicitar prévia autorizacao, por escrito, a CONCEDENTE para executar qualquer
reparacdo, modificagdo ou benfeitoria na drea concedida, desde que sua execucido ndo
implique em prejuizos para o IF-Sertdo Campus Petrolina.

3.1.4 — Atender por sua conta, risco e responsabilidades, todas e quaisquer intimacGes e
exigéncias das autoridades municipais, estaduais e federais, relativas a salide, higiene,
seguranca, siléncio, ordem publica, obrigacdes trabalhistas e previdencidrias, respondendo
pelas multas e penalidades decorrentes de sua inobservancia.

3.1.5 — Zelar para que seus funcionadrios que lidam diretamente com o publico consumidor sejam
educados e de boa apresentacdo pessoal.

3.1.6 — Ndo fazer o uso de auto falante ou de outro meio de difusdo de som, salvo por expressa
autorizagao da CONCEDENTE;

3.1.7 — Observar e respeitar a capacidade de carga elétrica prevista para o funcionamento dos
equipamentos;

3.1.8 - Caso essa capacidade necessite ser ampliada, devera ser encaminhado a CONCEDENTE,
uma solicitagdo de aumento de carga, incluindo justificativa,
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para analise e estudo de viabilidade. Caso seja possivel, os custos dessa amplia¢ao deverdo ser
pagos integralmente pela Concessionaria.

3.1.9 N3o colocar nenhum toldo, cartaz, letreiro luminoso, faixa, bandeira, estandarte, ou
elemento promocional na fachada do prédio, salvo com autorizacdo escrita da CONCEDENTE;
3.1.10 Exercer sua atividade diariamente, de acordo com o horario compativel com o
funcionamento do Campus;

3.1.11 Manter, durante a execuqdo do contrato, em compatibilidade com as obrigacdes
assumidas, e todas as condi¢Ses de habilitacdo exigidas na licitagdo e nas legislagdes
municipal, estadual e federal.

3.2 A CONCESSIONARIA obriga-se, ainda:

3.2.1 Responder pela manutengdo das instalagcdes do espaco, inclusive efetuando, diariamente,
a higienizacao, limpeza e conservagdo de pisos, paredes, mesas, equipamentos e todas as
dependéncias, por sua inteira responsabilidade;

3.2.2 Realizar dedetizacdo a cada 06 (seis) meses, no méximo, caso as instala¢des apresentem-
se infestadas com insetos efou pragas. A dedetiza¢do deverd ser feita sempre aos sabados,
sendo que a cozinha devera sofrer faxina geral no dia posterior;

3.2.3 Ndo explorar quaisquer tipos de jogos com fins lucrativos ou ndo;

3.2.4 Fornecer pelo menos 02 (dois) uniformes completos a cada um de seus empregados
(calca, camisa ou jaqueta, avental de pano ou napa, botas de PVC, sapatos, gorro, touca, boné,
luvas, mascara, etc.), adequados as atividades de produgdo de refeicdes;
3.2.5 Manter, por sua exclusiva conta os funciondrios em servico, devidamente
uniformizados, os quais deverao apresentar-se permanentemente limpos e asseados, quer no
aspecto pessoal, quer no vestudrio e calcado, substituindo-se imediatamente, por solicitagao
da CONCEDENTE, aquele que ndo preencher esta exigéncia. Todos os empregados deverao
portar cartdo de identificagdo, do qual devera constar seu nome e fungao;

3.2.6 Manter quadro de funcionarios, com nimero compativel, as atividades prestadas;

3.2.7 Contratar e manter mais funcionarios em caso do nimero apresentado ser insuficiente
para o servigo;

3.2.8 Utilizar para a execugdo do servico, profissionais devidamente qualificados;

3.2.9 Ndo vender, sob qualquer pretexto, cigarro efou bebidas alcodlicas de qualquer
natureza;

3.2.10 Garantir a utilizacdo de matéria-prima adequada, dentro das condi¢bes padrées quanto a
critérios organolépticos, higiénicos, sanitdrios e nutricionais;

3.2.11 Efetuar supervisdo rigorosa do processo de higieniza¢ao de bandejas, pratos e talheres,
visando garantir a sanidade microbioldgica dos mesmos;

3.2.12 Apresentar, quando da assinatura do contrato, relacdo nominal, com respectiva
identificacdo (RG, CPF, endereco e telefone) e qualificacdo dos empregados que serdo
utilizados na execugao dos servigos. Qualquer eventual substituicdo, exclusdo ou inclusdo
devera ser notificada ao setor competente da CONCEDENTE;

3.2.13 Reparar ou indenizar todas e quaisquer avarias ou danos causados aos bens da
CONCEDENTE;

3.2.14 Serdo de responsabilidade da contratada todas e quaisquer despesas decorrentes do uso
de gds de cozinha;

3.2.15 Todos os equipamentos devem ser submetidos a manutencdo preventiva por empresa

especializada a cada 12 (doze) meses;
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3.2.20 Manter, conservar e reparar a rede hidrdulica nos ambientes, objeto da concessao;

3.2.21 Manter fixados em local visivel o carddpio semanal do restaurante self service, e tabela de

pregos de todos os itens encontrados na canting;

3.2.22 A Concessiondria deverd preocupar-se em confeccionar as preparagdes usando a menor

quantidade de dleo possivel a fim de prevenir as doencas cronicos degenerativas;

3.2.23 No armazenamento das matérias-primas/alimento deverdo ser realizados separadamente

respeitando-se as devidas categorias:
3.2.23.1 Alimentos secos ou ndo-pereciveis;
3.2.23.2 Frutas, verduras e legumes;
3.2.23.3 Alimentos congelados (batatas-fritas pré-cozidas, pizzas, salgadinhos);
3.2.23.4 Leites, derivados e sobremesas a base de leite;
3.2.23.5 Carnes, peixes e aves crus;
3.2.23.6 Alimentos cozidos.

3.2.24 Todas as latas amassadas ou enferrujadas, alimentos infestados ou fora do prazo de

validade devem ser rejeitados;

3.2.25 Substituir as borrachas das portas dos freezers e geladeiras sempre que nao estiverem

em perfeito estado;

3.2.26 O pré-preparo e preparo das refei¢des devera observar as seguintes condigdes:
3.2.26.1 Utilizacdo de alimentos tratados de forma higiénica (ex: pasteurizados, fiscalizados
pelas autoridades competentes, etc.);
3.2.26.2 Cozinhar os alimentos até atingir a temperatura interna minima de 70° C por pelo
menos 15 minutos;
3.2.26.3 Ndo permitir que os alimentos cozidos fiquem expostos por tempo prolongado a
temperatura ambiente;
3.2.26.4 Armazenar cuidadosamente os alimentos cozidos em condi¢des de calor (em torno
ou acima de 60° C) ou de frio (em torno ou abaixo de 10° C);
3.2.26.5 N3o permitir o contato entre os alimentos crus e cozidos;
3.2.26.6 Lavar as maos constantemente com agua, sabdo e manter unhas cortadas e sem
esmalte;
3.2.26.7 Desinfetar a mdo apds a lavagem, utilizando-se bactericida e solu¢do de élcool;
3.2.26.8 Utilizar sempre garfos ou pegadores na manipulacao dos alimentos prontos;
3.2.26.9 Afastar da manipulagdo dos alimentos, funciondrios que apresentem manchas,
machucados e alergias ou estiverem doentes;
3.2.26.10 Exigir a manutencdo e limpeza de toda a estrutura fisica e equipamentos antes,
durante e depois das preparagdes;
3.2.26.11 Manter produtos de limpeza e materiais de cozinha longe de alimentos;
3.2.26.12 Conservar os recipientes de lixo permanentemente tampados. Os funcionarios
devem lavar as maos sempre que destampa-los ou remové-los;
3.2.26.13 Evitar demasiada manipulacao dos alimentos;
3.2.26.14 Nunca apoiar as panelas no chdo, caixotes, ou latdes de lixo (mesmo quando
vazias);
3.2.26.15 Lavar frutas e verduras em dgua corrente e higienizd-las em solugdo de hipoclorito
prépria para alimentos, de acordo com as instrucdes do fabricante.

3.2.27 Quanto ao acondicionamento, transporte e distribui¢do das refei¢des deve-se observar:
3.2.27.1 Utilizagao obrigatdria de luvas, toucas e mdscaras descartdveis pelos funciondrios
responsaveis pelo acondicionamento das refeicées;
3.2.27.2 Planejamento adequado das atividades de preparo, acondicionamento em
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containers térmicos caso necessitem de transporte, de maneira a estabelecerem periodos

minimos de tempo entre as etapas, favorecendo o processo de distribui¢do e consumo o

mais rapidamente possivel;

3.2.27.3 Utilizacdo de veiculos fechados para o transporte das refeic6es, em condi¢des ideais

de higienizacdo, sendo vedado o transporte de outros materiais e/fou pessoas em conjunto

com as refeicdes;

3.2.27.4 E vedada a utilizacdo de sobras de alimentos;

3.2.27.5 Evitar o transporte de saladas e prepara¢des com molhos, maionese, etc.;

3.2.27.6 Devem ser garantidas condicdes ideais de temperatura e tempo, ou seja,

manuteng¢do adequada da temperatura da embalagem até a distribuicdo no menor espaco

de tempo possivel;

3.2.27.7 Retirar os alimentos do balcdo térmico tdo logo termine o hordrio de distribuicao.
3.2.28 Toda saida e entrada de veiculos, equipamentos da Concessiondria devera ser precedida
de identificacdo e registro em livro localizado na portaria do prédio.
3.2.29 Quanto a gestdo ambiental, devem realizar as acdes/atitudes a seguir descritas:

3.2.29.1 Ndo jogar dleo de cozinha no sistema de esgoto;

3.2.29.2 Dar preferéncia para aquisicio de matéria-prima de empresas que sigam os

principios da responsabilidade ambiental;

3.2.29.3 Usar eletrodomeésticos com baixo consumo de energia;

3.2.29.4 Usar de forma racional, economizando sempre que possivel, a dgua e a elétrica;
3.2.30 Manter, durante a execugdo do contrato, em compatibilidade com as obrigacdes
assumidas, e todas as condices de habilitacdo exigidas na licitagdo e nas legislagoes municipal,

estadual e federal.

CLAUSULA QUARTA: DAS OBRIGACOES DA CONCEDENTE
4.1— A CONCEDENTE se obriga a:
4.1.1. Entregar a drea concedida limpa e desimpedida para inicio das atividades;
4.1.2. Fornecer energia elétrica;
4.1.3. Dar quitagdo quando da comprovacao do pagamento mensal do aluguel;
4.4 Fornecer dgua;
4.5 Exercer, através do Fiscal de Contrato, a fiscalizacdo sobre os servicos objeto da concessao;

4.6 Exigir da Concessiondria a correcdo na execucdo dos servicos com base nos preceitos da
qualidade e presteza;

4.7 Notificar, por escrito, a Concessiondria, por quaisquer irregularidades constatadas na
execucao do Contrato, solicitando providencias para regularizagao das mesmas;

4.8 Manter arquivado, junto ao Contrato, toda correspondéncia trocada entre as partes;

CLAUSULA QUINTA: DA FISCALIZACAO E ACOMPANHAMENTO DA EXECU(;AO DO CONTRATO

5.1 A execucdo do contrato deverd ser acompanhada e fiscalizada por fiscal, as ser designado
pela CONCEDENTE, que tera as seguintes funcdes:
5.1.1 Anotar em registro préprio todas as ocorréncias relacionadas com a execugdo do contrato,
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determinando o que for necessario para regularizacdo das faltas ou defeitos observados (art.
67, pardgrafo 1§ e 2§ da Lei 8.666/93).

5.1.2 Aprovar e observar se os carddapios estdo sendo cumpridos conforme proposto pela
CONCESSIONARIA;

5.1.3 Exigir pontualidade no cumprimento dos hordrios fixados no presente contrato;

5.1.4 Observar o cumprimento das obrigages e responsabilidades apontadas na cldusula
segunda e terceira do contrato.

5.1.5 Anotar todas as queixas para serem examinadas;

5.1.6 Verificar a quantidade e a qualificagdo dos empregados da CONCESSIONARIA;

5.1.7 Propor as penalidades pertinentes quando ndo for atendida a notificagdo das
irregularidades;

5.1.8 Verificar a qualidade dos produtos fornecidos;

5.1.9 Exigir a limpeza da drea fisica, equipamentos e utensilios utilizados a disposicao do
permissionario e/ou empregados na execugdo dos servigos;

5.2 A - Fiscalizagdo se efetivara por servidor efetivo, designada pela CONCEDENTE;

5.2.1. O acompanhamento e fiscalizagdo da execu¢do do contrato consistem na verifica¢ao
da conformidade da prestacdo dos servicos, de forma a assegurar o perfeito
cumprimento do contrato, designado na forma do Art. 67 da Lein® 8.666/93 e do Art. 6°
do Decreto n° 2.271/97, IN/SLTI-MPOG N. 02 de 30/04/08;

5.2.2. A Concedente poderd recusar os servicos quando entender que os mesmos nao sejam
os especificados, ou quando entender que o servico esteja irregular;

5.2.3. A Concessiondria fica obrigada a executar os servicos referentes ao objeto licitado
relacionado neste Edital, ndo se admitindo quaisquer modificagdes sem a prévia

autorizacgao da fiscalizacao;
CLAUSULA SEXTA: DA VIGENCIA

6.1 - Vigéncia do Contrato:

6.1.1. O contrato terd vigéncia 12 (doze) meses, contados da data de sua assinatura, podendo,
no interesse da Administragdo, ser prorrogado por iguais e sucessivos periodos, até o limite de
120 (cento e vinte) meses, compatibilizando-se o equilibrio financeiro com as condig¢ées da
contratacao inicial, devendo seu extrato ser publicado no Didrio Oficial da Unido, a cargo da
CONCEDENTE;

6.2. Nas prorrogagdes, as partes firmardo termo aditivo proprio.

CLAUSULA SETIMA: DOS CRITERIOS DE SUSTENTABILIDADE A SEREM SEGUIDOS PELA
CONCESSIONARIA

7.1— Deverad realizar a coleta seletiva do lixo tais como: organico, pldstico, papel e vidro;

7.2 — Disponibilizar na area da cantina, coletores que possibilite a coleta seletiva do lixo;

7.3 — Realizar treinamentos aos seus funcionarios a cada trés meses sobre praticas sustentaveis
aplicadas as cantinas escolares;

7.4 — Fazer uso de saneantes e materiais de limpeza que tenham o devido registro na ANVISA;
os detergentes devem ser biodegraddveis e suas embalagens;

7.5 — Os eletrodomésticos e equipamentos utilizados nos espagos explorados devem ter o
SELO PROCEL A, tais como: Geladeira, Micro-ondas, Armazenador de suco, etc. A empresa
devera utilizar de eletros e eletrdnicos de menor consumo energético;
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7.6 - Fazer o uso da agua de forma consciente, com o intuito de menor consumo mensal;
7.7- A empresa deverd apresentar um Programa de Alimentacdo Escolar, com a finalidade do
desenvolvimento de habitos saudaveis de alimentagéo;

CLAUSULA OITAVA: DOS PRECOS DOS PRODUTOS

8.1 - Pregos dos Produtos:

8.1.1. Os pregos dos produtos fornecidos pela cantina, deverdo ser afixados em tabela visivel e
ndo poderdo exceder os praticados nos estabelecimentos préximos do Campus Petrolina, bem
como aqueles praticados, de modo geral, na cidade;

8.1.2. Os precos cobrados pelos servicos e produtos vendidos na cantina serao definidos pela
Concessiondria, com aprovagdo prévia da CONCEDENTE, ou por tabelamento estipulado por

drgdo competente, se houver.

8.1.3 Os pregos para refeicdes admitem repactuagdo visando a adequagdo aos novos pregos de
mercado, observado o interregno minimo de um ano e a demonstrac¢do analitico da variacao
dos componentes dos custos do Contrato, devidamente justificado;

CLAUSULA NONA: DAS DESPESAS

9.1 Ficardo a cargo da CONCESSIONARIA todas as despesas com taxas e impostos Federais,
Estaduais e Municipais, relativamente a seus empregados e as atividades que desempenhard
inclusive os encargos trabalhistas, fiscais e previdenciarios, ndo se estabelecendo, em nenhuma
hipétese, quaisquer vinculos empregaticios entre a CONCEDENTE e o pessoal da
CONCESSIONARIA.

CLAUSULA DECIMA: DAS BENFEITORIAS

10.1  As benfeitorias que forem necessarias para prestagdo dos servicos, serdo realizadas pela
concessiondria nas dependéncias da cantina e dependerao de prévia e expressa autoriza¢ao da
CONCEDENTE e ndo ficara incorporado ao imdével, podendo o mesmo retirar do imdvel no

momento da desocupacao.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA: DAS PENALIDADES

1.1 Pela inexecugdo total ou parcial do objeto, a CONCEDENTE podera, garantida prévia
defesa, rescindir o Contrato, caso a CONCESSIONARIA venha a incorrer em uma das situagdes
previstas no artigo 78, incisos | a IX da Lei n° 8.666/93, e segundo a gravidade da falta cometida,
aplicar as seguintes penalidades:

a) Adverténcia;

b) Multa de 0,3% (trés décimos por cento), ao dia, sobre o valor anual, da
contratacdo observado o limite de 10% (vinte por cento), se a
concessionaria ndo cumprir as obrigacdes assumidas ou cumpri-las em
desacordo com o estabelecido neste procedimento licitatdrio, salvo se




9)

h)

k)

advier de caso fortuito ou motivo de for¢ca maior, devidamente
comprovado e acatado pela administragao.

Multa de 0,5% (meio por cento) do valor contratual por dia de atraso na
entrega/devolucdao do estabelecimento quando encerrado ou rescindido o

contrato.

Multa de 0,1% (zero virgula um por cento) do valor global do Contrato, por
queixa fundamentada da comunidade usudria, com relacdo a ma prestacao

dos servicos.

Em havendo reincidéncia da infragdo punida anteriormente com
Adverténcia, serad aplicada multa de 1,0% (um por cento) sobre o valor
global do Contrato.

Suspensao tempordria de participar de licitagbes e impedimento de
contratar com o Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia do
Sertdo Pernambucano, pelo prazo de até 2 (dois) anos;

Declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragao
Publica, enquanto perdurarem os motivos determinantes da punicao ou
até que seja promovida a reabilitacdo perante a prépria autoridade que
aplicou a penalidade, que serda concedida sempre que o contratado
ressarcir a Administracdo do Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e
Tecnologia do Sertdo Pernambucano, pelos prejuizos resultantes e depois
de decorrido o prazo da san¢do aplicada com base no subitem anterior

As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF e, no caso de
suspensdo de licitar, o licitante deverd ser descredenciado por igual
periodo, sem prejuizo das multas previstas no Edital, no Contrato e das
demais cominagdes legais.

A adverténcia serd aplicada, independentemente de outras sancées
cabiveis, quando houver afastamento das condi¢des contratuais ou
condicbes técnicas estabelecidas, inclusive das recomendacfes ou
determinagdes da Fiscalizacao.

Os valores das multas aplicadas deverdo ser recolhidos & conta Unica do
Tesouro Nacional, através de Guia de Recolhimento, fornecida pela
Coordenadoria de Execuc¢do Financeira do Instituto Federal de Educacao,
Ciéncia e Tecnologia do Sertdo Pernambucano, no prazo de o5 (cinco) dia a
contar da data da notificagdo, podendo a administragao do IF Sertdo - PE
cobré-las judicialmente, segundo a lei n 6.830/80, com os encargos

correspondentes.

Decorrido o prazo estipulado no subitem anterior, o IF Sertdo - PE fara a
devida cobranga judicial, ficando o inadimplente impedido de licitar ou
contratar com a Administracao, enquanto ndo quitar as multas devidas.

A multa aplicada sobre o valor do Contrato poderd ser cobrada juntamente
com os pagamentos mensais da concessao de uso.

m) A CONCEDENTE podera cancelar o Contrato de Concessdo no caso de

atrasos de pagamentos por um periodo de trés meses consecutivos ou
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alternados.

n) As penalidades referidas no caput do artigo 81 da Lei 8.666/93 e suas
altera¢es ndo se aplicam as demais licitantes que forem convocadas,
conforme a ordem de classificagdo das propostas, que ndo aceitarem a
contratagao.

1.2 As sangdes serdo obrigatoriamente registradas no Sistema de Cadastramento de
Fornecedores- SICAF;

11.3 As sang¢0es previstas neste Instrumento poderao ser relevadas na hipétese de caso fortuito
e for¢a maior, ou a auséncia de culpa da Licitante, devidamente comprovada perante a
Administracao;

1.4 A CONCEDENTE poderd promover a inscricdo na Divida Ativa da Unido de valores
decorrentes da inexecugdo total ou parcial deste Termo de Contrato, que ndo forem saldadas
nos prazos legais, na forma da Lei n°. 8.666/93 e da legislacdo em vigor.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA: DA RESCISAO

12.1  Ficard o presente contrato rescindido, a juizo da Administra¢do, mediante formalizacao,
assegurado o contraditdrio e a defesa, nos seguintes casos:

a) descontinuidade injustificada na prestacao dos servicos avencados;

b) paralisagdo dos servigos sem justa causa e prévia comunica¢do e anuéncia da Administragao;
c) desatendimento das determinages da executora deste contrato, assim como das de seus
superiores;

d) cometimento reiterado de falhas na execugdo do contrato, em desrespeito as obrigacdes
deste Contrato;

e) decretagdo de faléncia ou instauragdo de insolvéncia civil da CONCESSIONARIA;

f) dissolucao da empresa;

g) alteragdo social ou a modificagdo da finalidade ou da estrutura da empresa que a juizo da
Administracdo, prejudiquem a execucao deste contrato;

h) ocorréncia de caso fortuito ou for¢a maior, regularmente comprovados, impeditivos da

execucdo deste Contrato.
12.2 O presente contrato poderd ser rescindido, a qualquer tempo, a critério da CONCEDENTE,

desde que por ele verificado o desempenho insatisfatério dos servicos prestados pela

CONCESSIONARIA;
12.3 A CONCESSIONARIA reconhece os direitos da CONCEDENTE, em caso de rescisdo

administrativa, prevista no art. 77 da lei n® 8.666/93:
12.4 - A inexecugdo total ou parcial do contrato enseja a sua rescisdo, com as consequéncias
contratuais e as previstas em lei ou regulamento.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA: DOS CASOS OMISSOS

13.1 — Os casos omissos serdo decididos pela CONCEDENTE, segundo as disposi¢des contidas na
Lein® 8.666 de 1993 e demais normas federais de licitacbes e contratos administrativos.

CLAUSULA DECIMA QUARTA: DA RESTITUIGCAO DO ESPAGO FiSICO E QUIPAMENTOS
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14.1  Restituir o espago fisico concedido, no caso de rescisdo ou findo o prazo contratual,
devolvendo também os equipamentos, eventualmente disponibilizados para a
CONCESSIONARIA, em perfeito estado de uso, sem que haja exigéncia de qualquer tipo de
pagamento ou retribuicdo a Concessionaria.

CLAUSULA DECIMA QUINTA - DA PUBLICACAO
15.1 A CONCEDENTE providenciard a publicacdao do extrato do presente contrato, no
Didrio Oficial da Unido, consoante determinagao do paragrafo unico do art. 60, da Lei de
Licitacdes.

CLAUSULA DECIMA SEXTA - DO FORO

20.1  Fica eleito o Foro da Justiga Federal, Seqdo Judicidria de Pernambuco, Subse¢do Judiciaria
de Petrolina - PE, para dirimir quaisquer dudvidas oriundas da execuc¢do deste instrumento
contratual, com expressa rentincia de qualquer outro, por mais privilegiado que possa vir a ser,
para dirimir as duvidas oriundas do presente contrato.

20.2 E, para firmeza e validade do que foi pactuado, lavrou-se o presente Contrato em 03
(trés) vias de igual teor e forma, para um sé efeito, as quais, depois de lidas e achadas
conforme, sdo assinadas pelos representantes das partes, CONCEDENTE E CONCESSIONARIA.

Petrolina-PE, 01 de dezembro de 2015.

FAB[§N0 DE ALMEIDA MARINHO

Representante da CONCEDENTE

‘TMAM W ngf /z/&/Z-"?)J//’ﬂW

RIDA DOS SANTOS MOREIRA
Representante da CONCESSIONARIA
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